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\/on Coffee Break bis

Flying Dinner

Gut tut gut.
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Catering fur kleine Pausen
und grosse Auftritte.

Ob Kaffeepause, Stehlunch, Apéro oder Flying Dinner: Wir unterstitzen Sie bei der Planung und Umsetzung
Ihres Anlasses. Gemeinsam stellen wir ein Angebot zusammen, das zu Ihrem Anlass und Ihren Bedurfnissen
passt. Vom Coffee Break im kleinen Kreis bis zum Flying Dinner fur grossere Gruppen sorgen wir dafur, dass
Speisen, Getréanke und Service optimal aufeinander abgestimmt sind. Gerne beraten wir Sie persdnlich und

gehen auf individuelle Winsche ein.

Ihr ZFV/-Team vom Restaurant Viforia

Kontakt

Restaurant Viforia

Rechnestrasse 37

9001 St. Gallen

cslvifor@zfv.ch

Betriebsleiter mit Kochfunktion: Matthias Petatz

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.
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Essen




Pausenverpflegung

Slissgeback klein

Blueberry-Muffin Stlick 2.50
Kaffeewagen . . .

Schoggi-Muffin Stick 2.50
Kaffeekanne, ca. 15 Tassen Kanne 15.00 B

Donut Stlck 2.50
Fairtrade-Fruchtsafte Glas 20 cl 2.80 .

Mandelstange Stlick 2.50

Brownie Stlick 2.50
Mineralwasser Glas 33 cl 3.20

Pausen-Snacks

Butterbretzel klein Stlick 3.00
Pausenangebote

Apéro-Brotli Stlick 3.80
Morgenpause pro Person 7.50

Birchermuesli Weckglas 3.50
Morgenpause pro Person 9.50

Frichte geschnitten Weckglas 3.50

Brainfood Dérrfriichte & Nlsse Weckglas 2.80
Gipfel und Brétchen Vitamin und Co.
Butter-, Laugen-, Rusticogipfel Stlick 2.00 Frucht saisonal Stuek 1.20
Maisgipfeli Stlick 2.00

Schokolade zum Kaffee
Ragusa Schoko-Gipfel Stick 3.20 . .

Schoggistengel Stlick 3.20
SG Burli Stiick 2.00 ) N

Lindorkugel Stlick 1.20
SG Semmel Stick 1.80 B

Dubler Mohrenkopf Stuck 1.20
SG Para Pan Brotli Stick 2.00 B

Tartufo Stlck 1.80
SG Weggli Stiick 1.80

C . Getréanke

SG Maisbrotli Stlck 2.00

Appenzeller Mineralwasser 100 cl 6.00
SG Chiabrstii Stick  1.80 bP Glas 33l 320
Laugenbrotchen kiein Stick  1.80 Apfelschorle Mahl Glas33cl  3.80
SG Pariser Sandwich Stiick 2.20 Frischer Orangensaft Karaffe 100 15.50

cl

Sissgetranke Glas 33 cl 3.80

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 5



Sandwiches &

Fruhstuck

Apérobrote

Friihstiick
Baguette-Sandwich Viforias Home-made-Frihstick pro Person 19.50
Baguette hell «Simple» Stlck 6.50
Baguette hell «<Exklusiv» Stuck 8.50
Geflillte Wraps
Wrap mit Rauchlachs Stlick 6.50 Lu nCh Bag
Wrap mit Chorizo Stlick 6.50
Vegi-Wrap mit Antipasti Stlck 6.50
Veganer Wrap mit Hummus Stlck 6.50 Lunch Bag «eins» proBag  14.00
Apérobrote
Apérobrétliplatte, 24 Stick Platte 78.00

Lunch Bag «zwei» pro Bag 16.50
Laugenbrezel, 170 g Stick 7.00

Lunch Bag «drei» pro Bag 19.50
Rustico-Meterbrot Stick 85.00
Rustico-Meterbrot «Exklusiv» Stick 95.00

Vegi Bag pro Bag 17.50
Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 6



Stehlunch

Gemischter Salat 3.80
Cherrytomatensalat 4.00
Gurkensalat 4.00
Menlis
Tomaten-Mozzarellasalat 4.50
Swiss Traditional pro Person 26.50
Caesar Salad mit Speckstreifen 4.50
Marinierte Melonen 4.50
Pouletcurry-Salat 4.80
Bella Italia pro Person 22.50
Hauptgénge
Gehacktes vom Rind mit Hornli 10.50
Alplermagronen 10.50
Lasagne al forno 12.50
Asia Time pro Person 24.50
Tortelloni mit Ratatouille 12.50
Wurst-Késesalat mit Greyerzer 12.50
Thai-Curry mit Tofu 14.50
Suppen und Salate Rindsragout Burgunder Art 16.50
Tomatencremesuppe 3.80
Zarcher Kalbsgeschnetzeltes 17.50
Karottencremesuppe 3.80
Rindfleischwurfel «Stroganoff» 16.50
Gazpacho Andaluz 3.80
Gruner Blattsalat 3.50
Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 7



Dessert und Stussgeback Freestyle-Apéro

Desserts im Weckglas Zum Knabbern
Tobleronemousse Stlck 3.60

Bombay-Curry-Nussmischung Portion 5.00
Beeren-Quarkcreme Stlck 3.60

Pikante Coppa-Preussen Portion 5.00
Schokoladenmousse Stlck 3.60
Fruchtsalat Stiick 3.60 Minipizza (50 g / 9 cm) Portion 5.00
Chia-Pudding mit Waldbeeren Stiick 3.60 Mexikanische Totopos Portion 7.50

(Tortillachips)

Geback / Konfekt klein

Griechische Oliven, schwarz und Portion 4.70
. . gran
Brownie Stuck 2.50
B Griechische Fetawdrfel Portion 4.70
Donut Stuck 2.50
Berliner (klein) mit Himbeerflllung Stlck 2.50
Vanilleplunder Stlck 2.50 Beliebte Klassiker
Blueberry-Muffin Stlck 2.50 Kaseklchlein Stuck 3.00
Schoggi-Muffin Stlick 2.50 Schinkengipfel Stick 3.00
Schoggicake Stlck 2.50 Flammkuchen mit Speck und Stlick 3.50
Zwiebeln
Marmorcake Stlick 2.50
Frihlingsrollen mit Sojasauce Stlck 3.50
Zum Kaffee Samosa mit GemuUse und Erbsen Stuck 3.50
Lindorkugel Stlick 1.20
Riesencrevetten in Stlick 4.50
Schoggistengel Stiick 3.20 Kokosnusspanade
Dubler Mohrenkopf Stlck 1.20
Tartufo Sttick 1.80 Kalte Spiesschen
Tomaten-Mozzarella Stuck 3.40
Rauchlachs Stlick 4.20
Cavaillon-Melone Stlick 3.40
Antipasti mariniert mit Krautern Stlck 4.00
Rohschinken-Feigen mit Honig Stlck 3.40

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 8



\Warme Spiesschen

Viforia Apéro pro Person 15.50

Around the World pro Person 16.50

Bierbrauer-Apéro pro Person 17.50

Pouletspiesschen mit Sataysauce Stlick 3.80
Rindsspiesschen mit BBO-Sauce Stlck 3.80
Crevetten an Kréutermarinade Stlck 3.80
Gemusespiesschen mit Sojadip Stlick 3.80
Tofuspiesschen mit Wasabi- Stlick 3.80
Sojasauce

Kalte Happchen

Gemusestangen mit zweierlei pro Person 3.00
Dipsaucen

Bruschetta mit Tomaten und Stlick 3.00
Basilikum

Rindstatar auf GemUsebrot Stlck 5.00
Apéro-Pakete

Fiir Sie zusammengestellt

Zvieri-Plattli pro Person 14.50
Mediterranea pro Person 14.50
Classic Apéro pro Person 3.00

Ihr Budget

Gerne stellen wir Ihnen Ihrem Budget

entsprechend kleine & feine Happchen

aus unserer Kuche zusammen. Lassen
Sie sich Uberraschen.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.
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Getranke
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Getranke

\Weissweine

Nobler Weisser Riesling-Silvaner 75 cl 39.00
Pinot Grigio 75 cl 34.00
Roséweine

Nobler Rosé Pinot Noir 75 cl 39.00
Schaumweine

Impero Prosecco DOC Brut 75 cl 34.00
Secco Bianco by Rimuss, alkoholfrei 75 cl 31.00
Rotweine

Nobler Blauer Pinot Noir 75 cl 45.00
Primitivo del Tarantino 75 cl 38.00
Alkoholfreie Weine

Sauvignon blanc alkoholfrei 75 cl 34.00
LEVIN Pinot Noir alkoholfrei 75 cl 32.00

Passender Wein

Haben Sie Ihren Wunschwein nicht
gefunden? Wir bieten Ihnen ein breites

regionales und internationales
Angebot. Verlangen Sie unsere

Weinkarte.

Erfrischende alkoholfreie Trends

Hibiskus-Eistee 100 cl 9.50
Zitronenlimonade 100 cl 9.50
Ingwer-Minze-Schorle 100 cl 9.50
Erfrischende Trends mit Alkohol

Himbeerbowle hausgemacht 100 cl 39.00
Hugo 100 cl 39.00
Viforias White Wine Margarita 100 cl 41.00
Bier

Appenzeller Bier 33 cl 4.50
Appenzeller Quélifrisch 33 cl 4.50
Appenzeller Sonnwendlig 33 cl 4.50
Appenzeller Ginger Bier 33 cl 4.80
Mineralwasser und Siissgetranke

Mineralwasser Glas 100 cl 6.00
Slssgetranke Glas 33 cl 3.80

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.



Fruchtsafte

Frisch gepresster Orangensaft 100 cl 15.50
\Warme Getranke

Kaffee, Espresso, Tee Tasse 3.50
(Nespresso)

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.



Hinweise

Bestellung
Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens drei Tage im Voraus zu.

Mitarbeiterzuschlag
Far bediente Anlasse werden folgende Stundenanséatze in Rechnung gestellt:

Anlassleitung Stunde 75.00
Klchenleitung Stunde 75.00
Eventmitarbeitende Stunde 55.00
Buffet Auf- und Abbau Stunde 55.00

Nach 22.00 Uhr und am Wochenende werden zusatzlich CHF 15.00 pro Stunde und Mitarbeitenden
verrechnet.

Materialmiete
Far Catering-Bestellungen verrechnen wir nachfolgende Mietpreise ausser Haus, zuzuglich Transportkosten.
Bei Materialbruch oder Verlust werden die Ersatzkosten verrechnet.

mit Speisen und Getranken nur Miete
Stehtische rund, @ 90 cm 10.00 20.00
Stehtische rund, @ 60 cm, mit 10.00 15.00
weissen Hussen
Tischtuch weiss 10.00 10.00
Glaser inklusive 0.80
Besteck (Messer, Gabel, Loffel) inklusive 0.80
Teller inklusive 0.80
Teller mit Besteck, 3-teilig 2.50
Kaffeegeschirr, 3-teilig 1.00
Eisklbel mit Eis, in Kihlbox inklusive 15.00
Klhlbox aus Styropor inklusive 5.00
Gasgrill inkl. Grillzange, Gas und 80.00 120.00
Reinigung
Schneidebrett mit Messer inklusive 5.00

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 13



Zapfengeld
Far selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-Mitarbeitende ausgeschenkt, gekuhlt oder bereitgestellt
werden, wird ein Zapfengeld von CHF 12.00 pro 75-cl-Flasche verrechnet.

Lieferkosten

Sitzungslieferungen mit Kaffeewagen innerhalb des Gebaudes und wahrend der offiziellen Restaurant-
Offnungszeiten sind kostenlos. Fiir Caterings gelten spezielle Lieferkonditionen. Gerne stellen wir Ihnen eine
entsprechende Offerte zu.

Lieferkosten im Gebaude pauschal 10.00
Lieferung ausser Haus ab 50.00
Lieferwagen PW Tagespauschale ab 100.00
Transporter 3.5 t, mit Hebebihne Tagespauschale ab 500.00

Infrastruktur und besondere Technik
Besondere Technik flr Vortrage oder Blihnen, Rednerpulte und Mikrofone organisieren wir gerne tber einen
externen Partner. Gerne stellen wir Ihnen eine entsprechende Offerte zu.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.



Deklaration

Wir arbeiten mit Schweizer Lieferantiinnen zusammen und geben beim Einkauf 6kologisch sinnvoll
produzierten, fair gehandelten und saisonalen Lebensmitteln den Vorzug.

Inhaltsstoffe und Allergene

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen kénnen Sie sich telefonisch wahrend der Offnungszeiten oder per
Mail an unser Fachpersonal wenden.

Bilder

Bilder dieser Cateringkarte wurden mithilfe Kinstlicher Intelligenz erstellt oder verandert.

AGB

Unsere AGB finden Sie hier.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 15


https://www.zfv.ch/de/allgemeine-geschaeftsbedingungen
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