
 
 

Business Lunch  
Du  19 au 30  octobre  2026  

Entrées  

Carpaccio de Saint - Jacques , agrumes et vinaigrette calamansi  
 
ou 
 
Fondue moitié -moitié en espuma, légumes racines et noix  

Plats  

Filet d’agneau, pulpe de carotte au gingembre , carottes GRTA glacées et jus 
corsé au yuzu kosho  
 
ou  
 
Filet d e lieu noir , risotto  crémeux, chanterelles et poudre de cèpes  

Desserts  

Baba au rhum ambré, fruits exotiques  et chantilly vanill ée  
 
ou  
 
Sablé breton, praliné noisette s  café, gel et ganache fondante  arabica  
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