ZAN

\/on Coffee Break bis

Flying Dinner

Gut tut gut.



ZAN
/

Catering fur kleine Pausen
und grosse Auftritte.

Ob Kaffeepause, Stehlunch, Apéro oder Flying Dinner: Wir unterstitzen Sie bei der Planung und Umsetzung
Ihres Anlasses. Gemeinsam stellen wir ein Angebot zusammen, das zu Ihrem Anlass und Ihren Bedurfnissen
passt. Vom Coffee Break im kleinen Kreis bis zum Flying Dinner fur grossere Gruppen sorgen wir dafir, dass
Speisen, Getréanke und Service optimal aufeinander abgestimmt sind. Gerne beraten wir Sie persdnlich und

gehen auf individuelle Winsche ein.

Ihr ZFV-Team vom Restaurant platform

Kontakt

Restaurant platform

Ernst & Young AG

Maagplatz 1

8005 Zurich

T+4144 273 59 22

ey@zfv.ch

www.zfv.ch/platform
Betriebsleiterin: Jacqueline Zogg
jzogg@zfv.ch

Kichenchef: Adrian Keller

Stv. Betriebsleiter: Marc Emmeluth

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.
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ZAN

Essen




Pau sen\[erpﬂegun g Sandwich Package 26.00
Frahstlcks-Package 12.50 Trio Bao Sandwiches Package 26.00
Frihstlcks-Package Deluxe 19.50
Mezzaluna Sandwich Package 26.00
Sandwich & saisonaler Salat 19.00
Nachmittags-Package 12.50
Sandwich & mundgerechtes Mini- 16.00
Gebéack
Mini-Partybrétchen-Package 24.00
Saisonale Balance Bowls 24.00
Bowls Package* 31.00
Wrap Package 26.00
Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 5



Flying Lunch

4-Gang-Meni mit Poulet* 38.00
Saisonaler Nisslisalat mit feinen
Klrbisstlicken und stissen Trauben,
verfeinert mit gerésteten Kernen
und frischen Sprossen an einem
hausgemachten Dressing
Hausgemachte Schlossberger-
Gnocchi in aromatisierter
Nussbutter mit frischem Salbei,
verfeinert mit knusprigen
Réstzwiebeln

Zartes Poulet-Oberschenkelsteak
an feiner Honig-Senfsauce, serviert
auf cremigem Sulsskartoffelstampf
mit sautiertem Spinat

*AKA

Variation von Schokoladen-
Friandise (vegetarisch)

4-Gang-Menu asiatisch*

Zarte Avocado und siss-saftige
Mango-Wtirfel, verfeinert durch eine
pikante Limetten-Chili-Vinaigrette
und gerdstete Cashewkerne
(glutenfrei)

*kk

Udon-Nudeiln in einer samtigen
Sauce aus heller Miso-Paste,
gerdstet mit Sesam, Ingwer und
einem Hauch Limette, verfeinert mit
frischem Spinat, Shiitake-Pilzen und
knackigem Pak Choi (vegan)

*kk

Zartes Rindfleisch, im Wok
goldbraun angebraten, mit
knackigem Pak Choi, feinen
Karottenstreifen und frischen
Sojasprossen, abgerundet mit einer
aromatischen Teriyaki-Glasur,
serviert mit lockerem Duftreis

*kk

Selection Mini-Mochi (vegetarisch)

42.00

4-Gang-Meni mit Lachs* 38.00
Mediterraner Gemusesalat mit
cremigem Mogzarella und
aromatischem Pesto, verfeinert mit
frischen Kréiutern (vegetarisch)

Kok Kk

Feine Steinpilz-Triangolini an einer
aromatischen Zitronen-
Thymiansauce, harmonisch
abgerundet mit frischen Kréutern
(vegetarisch)

Kok Kk

Zart gegartes Lachsfilet auf
cremigem Zitronen-Kartoffelstampf,
serviert mit aromatischer
mediterraner Caponata

Kokk

Zitronen-Cheesecake im Glas
(vegetarisch)

4-Gang-Meni vegan* 38.00
Frisches Salatbouquet mit
knackigen GemUsestreifen,
Sprossen und gerdsteten Kernen,
abgerundet mit unserem
hausgemachten Dressing

*AA

Aromatisches Klirbisragout mit
knusprigen Falafel, verfeinert mit
einer wrgig-pikanten Harissasauce
(vegan)

*AK

Knuspriges Tofu-Katsu-Schnitzel mit
duftendem Reis, knackigem Pak
Choi und buntem Rainbow-Slaw

*AK

Selection Mini-Patisserie (glutenfrei)

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.



Apéros Green & Crunch+ ab10  47.00
Vegetarischer Gyogza (vegan) Personen
Wrap-Roll Smoky mit Grillgemdise,
Feta und Honig (vegetarisch)
+Apéro-Pakete: Alle Apero-Angebote sind flr zwei Randen-Chips mit Frischkéise-
Stunden berechnet, inklusive Personalkosten, Geschirr Honig-Dip (vegetarisch)
und Tischtlcher. Zusditgliche Stunden werden separat Herzhaftes Tiramisu mediterran mit
verrechnet (siehe Hinweise, Personalaufwand). saisonalem Gemtuse & Bread Crisps
Samtige Cremesuppe der Saison
Gold & G'I.OWJ' ) . ab 10 54.00 mit frigchen Krc"lutgrpn und einem
Pumpernickel mit hauchdlinnem Personen Hauch Zitrus (vegetarisch)
Prosciutto und stusser Feige Gurkenschiffchen mit Frischkdse
(ve;getar isch) o (vegetarisch)
Crépe & Smoked Salmon mit Creme Arancini mit cremigem Moggzarella
fraiche, Meerrettich, Dill, Zitrone und (vegetarisch)
knusprigen Kapern (laktosefrei) Gerdstetes Crostini mit
Marinierte Crevetten mit Erbsen- Fetamousse, Zucchini und
Quacamole, Mais-Cr 'Sp, B Tomatenconfit (vegetarisch)
L/mettengeste und frischen Kréutern Geflillte Amaretti (vegetarisch)
(vegetarisch)
Wiirgiger Chicken Satay mit Peanut- Timeless Taste+ ab 10 37.00
Dip (laktosefrei) Crostini mit Tomate & Basilikum Personen
Gagpacho Spinatkiichlein und Ké&sekiichlein
Herzhaftes Tiramisu mediterran mit (vegetarisch)
saisonalem Gemuse & Bread Crisps Rauchlachs-Tatar mit Avocado-
(vegetarisch) Créme und Brotchips im Glas
Geréstetes Crostini mit Antipasti-Spiess mit mediterranen
Fetamousse, Zucchini und Aromen
Tomatenconfit (vegetarisch) Mini-Bindsmeatballs mit
Herb Cornets, geflllt mit einer Krautercréme
luftigen Kréutercréme Birnenbrot mit Blindnerfleisch und
Kichererbsenchips gum Knabbern Bergkdse
(glutenfrei) Pinsa mit Burrata und Grillgemdise
Marinierte Nisse gum Knabbern (vegetarisch)
(vegan) Oliven & marinierte Gemtise
Mini-Cheesecake (vegetarisch) (glutenfrei)
0 Vibest ab 10 47.00 Mini-Cremeschnitten (vegetarisch)
Knusprige Mini-Ofenkartoffeln mit Personen Orient Glow+ ab 10 54.00
Kréuterquark (vegetarisch) Thunfisch-Tatar mit marinierter Personen
Kichererbsenchips gum Knabbern Gurke, Sesamdl, Sojasauce,
Melone, Rohschinken & Mogzzarella- Frahlingsgwiebel und Limette
Spiess Mini-Bao-Buns mit knusprigen Mini-
Avocadomousse mit Crevetten auf Falafel und asiatischer Sauce
Crostini (glutenfrei)
Stisskartoffelvelouté mit Kokos Sushi-Bites mit Sesam und
(vegan) Sojasauce
Pouletspiesschen im Nussmantel Vegetarischer Gyoga (vegetarisch)
mit Mango-Dip (glutenfrei) Poulet-Teriyaki-Spiesse
Crostini mit Pastrami, Dijon-Senf- Asiatische Gurken-Cups mit
Créme und hausgemachtem Frischkdse, Chili, Soja und Sesam
Gurkenrelish (glutenfrei)
Wrap-Roll Smoky mit GrillgemUse Kokos-Ingwer-Suppe, serviert in
und Kréuterdip (vegetarisch) Espressotassen (glutenfrei)
Marinierte Nisse gum Knabbern Edamame mit Chili und Sesamsalz
(glutenfrei) Zum Knabbern (glutenfrei)
Variation von Schokoladen- Krabbenchips mit Siss-Sauer-
Friandise (vegetarisch) Sauce gum Knabbern
Frische Mangowdirfel mit Chili und
Limette
Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 7



Premium Flying Dinner 98.00
Tataki vom Lachs mit Randen-
Wasabi-Créme: leicht angebratener
Lachs mit Dillspitzen und
gerdstetem Sesam

Quinoa-Salat mit geréstetem
Butternut-Klrbis, Ziegenkdse,
Baumntissen und Honig-Senf-
Dressing

Scharfe Kiarbis-Ingwer-Suppe mit
Garnele und frischem Koriander,
serviert in der Espressotasse
Mini-Brioche mit geschmorten
Kalbsbdckchen und frischem Apfel-
Slaw mit leichter Zimtnote
Herbstliche Gnocchi mit Pilgzen und
Salbeibutter, Marroniplree und
gerostetem Wurzelgemdise
Pouletbrustfilet auf Marroniplree
mit geréstetem Wurzelgemtise wie
Pastinaken und Karotten
Zimt-Panna-Cotta mit
karamellisierten Birnen und
knusprigen Mandelbliten im Glas

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt.



I‘

Getranke




WWeine

Getranke

Weisswein Softgetranke
Pinot Grigio Luna, DOC Venezia 75 cl 43.00 Mineralwasser mit und ohne 100 cl 6.80
Kohlenséure
Verdejo 2023, DO Rueda 75 cl 45.00 Mineralwasser, SUssgetrénke PET, 50 cl 3.80
Focus PET, 50 cl 4.80
Ursus weiss, Assemblage 2023, AOC 75 cl 49.00 — X
Zirich ZFV Hibiskus-Tee, Lemon-Minze PET, 50 cl 4.80
Michel Orangensaft 100 cl 8.80
. Hausgemachter Eistee 100 cl 10.50
Rotwein
Ginger Shot 6cl 3.60
Primitivo di Manduria, Barrique 75 cl 43.00
Spritz alkoholfrei
12 Uvas de la Suerte, Crianza 75 cl 45.00 prite aTkohotirel
Basil Spritz 33 cl 11.50
Ursus rot, AOC Zurich 75 cl 49.00
Lime Spritz 33 cl 11.50
Schaumwein
La Contesse, Prosecco DOC, extra 75 cl 44.00
dry Bier
A ller Bier Quoélifrisch 33 cl 5.00
La Contesse, Pinot Rosé, Cuvée brut 75 cl 44.00 ppenzetier Bier Luoliirse c
Birra Moretti 33 cl 5.50
\Weine ohne Alkohol Appenzeller Bier Holzfass naturtrib 33 cl 5.50
Chardonnay alkoholfrei 75 cl 39.00
Bier alkoholfrei
Per Bene Primitivo alkoholfrei 75 cl 29.00 Appenzeller Bier Leermond 33 cl 5.00
Jsotto Bianco Senza alkoholfrei 75 cl 29.00 Birra Moretti Zero 33 cl 5.50
Barceld Brands Brut alkoholfrei 75 cl 29.00 Brauerei Uster alkoholfrei 33 cl 5.50
Schltzengarten alkoholfrei 33 cl 5.00
Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 10



Hinweise

Bestellungen
Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens zwei Arbeitstage im Voraus zu. Kurzfristigere Bestellungen
sind in Rucksprache mit der Betriebsleitung moglich.

Preise
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive der Mehrwertsteuer von 8.1 %.

Lieferpauschale

Far die Lieferung und das Abholen der leeren Gebinde werden CHF 14.50 pro Weg in Rechnung gestellt
(ausserhalb Kundenzone). Werden die Speisen und Getranke im Restaurant abgeholt, entfallt dieser Zuschlag.
Dieser Zuschlag gilt nicht fur den Kaffee-, Tee- und Mineralwasserservice in den Sitzungszimmern.

Personalaufwand
Wunschen Sie zusatzlich einen Service, verrechnen wir die Serviceleistung gemass dem effektiven Aufwand.
Es gelten folgende Stundenanséatze:

Leitung pro Stunde 72.00
Service pro Stunde 62.00
Kiche pro Stunde 62.00

Nach 22.00 Uhr und an Sonn- und Feiertagen werden zuséatzlich CHF 20.00 pro Stunde und Mitarbeitenden
verrechnet.

Zapfengeld
Far selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-Mitarbeitende ausgeschenkt, geklhlt oder bereitgestellt
werden, wird ein Zapfengeld von CHF 18.00 pro 75 cl-Flasche verrechnet.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. "



Deklaration

Wir arbeiten mit Schweizer Lieferantiinnen zusammen und geben beim Einkauf ékologisch sinnvoll
produzierten, fair gehandelten und saisonalen Lebensmitteln den Vorzug.

Inhaltsstoffe und Allergene

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen kénnen Sie sich telefonisch wahrend der Offnungszeiten oder per
Mail an unser Fachpersonal wenden.

Bilder

Bilder dieser Cateringkarte wurden mithilfe kiinstlicher Intelligenz erstellt oder verandert.

AGB

Unsere AGB finden Sie hier.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. 12


https://www.zfv.ch/de/allgemeine-geschaeftsbedingungen
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