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SCHLEMMEN
ERWUNSCHT!

Und Schwupps, mit einem Bissen sind
sie weg, die leckeren Rollchen,
Kiichlein, Spiesschen, Bdllchen und
mehr. Unser Team aus
Geschmacksvirtuosinnen und
Genusskilinstlern gibt vollen Einsatz, um
Ihrem Anlass das besondere Etwas zu
verleihen.

Ob starkende Kaffeepausen, genussvolle
Stehlunchs, gediegene Apéros oder
rauschende Feiern mit Arbeits- oder
Studienkolleg*innen, wir sorgen fir
frische und kreative, kulinarische
Akzente. Dabei bleiben wir unseren
Werten treu, legen den Fokus auf
Nachhaltigkeit und arbeiten mit
unseren Lieblingspartner:innen
zusammen, die qualitativ hochwertige
Produkte aus der Region liefern.

Haben wir Sie gluschtig gemacht? Dann
lassen Sie sich von unserer vielseitigen

Cateringkarte inspirieren und bestellen

Sie direkt im Onlineshop. Gerne beraten
wir Sie auch individuell.

Ihre Cateringprofis

Das Team des Campus Catering Irchel

Unser Onlineshop

Besuchen Sie unseren Onlineshop und
bestellen Sie 24h am Tag fiir lhre
Veranstaltung. Gerne beraten wir Sie
auch individuell.

Onlineshop:
https://shop.zfv.ch/login.php

KONTAKT

Campus Catering Irchel
Winterthurerstrasse 190
8057 Ziirich
mensa.uzh.ch/de.html

Catering Leiter: Michael Seifert
+41 44 635 06 75
catering.uzhirchel@zfv.ch

Leiter Gastronomie: Felix Trottmann
T+41 44 6354072

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, zfv.ch

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.
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PAUSEN-
VERPFLEGUNG

Pausen Packages
ab 5 Personen/Portionen erhdltlich
flir Gruppen von 5 bis 50 Personen

Vormittagspause «lrchel»
Filterkaffee, Tee, Orangensaft,
Mineralwasser, Gipfel (Butter-,
Laugen- und Rusticogipfel)

Nachmittagspause «Irchel»
Filterkaffee, Tee, Apfelsaft,
Mineralwasser und Kuchenplatte

Pausen Upgrades

Gerne diirfen Sie die obengenannten
Pauschalangebote mit den weiteren
Produkten auf dieser Seite nach
Belieben ergdnzen oder sich Ihre
eigene Pausenverpflegung
zusammenstellen.

Hausgemachte Spezialitdten
Teegebdck

Brownies

Streuselkuchen saisonal
Studierendenschnitte

Cake gemischt auch in vegan
erhdltlich

Mini Spezialitdten
Mini Muffin

Mini Brownie

Mini Patisserie
Mini Zimtschnecke
Mini Apfelstrudel

Glutenfrei
Schoggikuchen
Brotchen 2 Stiick eingepackt

Siisses Geback

Riiblischnitte Stiick
Quarkini Stiick
Himbeer-Berliner Stiick

= vegan
= vegetarisch

()

7.50

8.50

Kaffee und Tee

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

Kaffee und Espresso Nespresso 3.60
Tee Sirocco 3.60
Filterkaffee aus der Kanne 5 Tassen 12.50
Tee aus der Kanne 5 Tassen 12.50
Vitamine und Safte
Saisonfrucht 1.80
Saisonale Friichtespiesse 3.00
Ingwer Shot 3.50
Granini Safte 100 cl 8.20
Pink Grapefruit, Fruchtcocktail oder
Ananas
Miiesli im Weckglas
Birchermiiesli 2.80
auch in vegan erhaltlich
Saisonales Miiesli 3.50
Chia Miesli 3.50
Green Miiesli 3.50
Gipfel und Brotchen
Gipfel 2.50
Butter, Laugen, Vollkorn
Gipfel vegan 2.50
Brotchen gemischt 2.50
auch vegan erhdltlich
Butterbretzel 3.00
Pain au Chocolat 3.50
Pausen Snacks
Brain Food 5.50
Nussmischung mit Cranberry
Schlack-Schiisseli 5.50
kleine Schale mit Siissigkeiten
Schoggi-Schiisseli 5.50
kleine Schale mit kleinen Schokoladen
Stlickchen
Miiesliriegel 5.50

Grossanlass geplant?

Gerne unterstiitzen wir Sie auch bei

der Planung der Pausenverpflegung fiir

grossere Gruppen.

Seite &4



APERO

Apéro Simple vegan 14.50
ab 10 Personen

Focaccia mit Grillgemiise

Eingelegte Oliven

Nussmischung mit Cranberrys

Fruchtspiessli

pro Person

Apéro Classic 16.50
ab 10 Personen

Laugenzopf

gefiillt mit Salami und Kase

Schinkengipfel

Kasekiichlein

Gemiisesticks mit Sauerrahmdip

Apéro Nussmischung

pro Person

Apéro Mediterran 27.00
ab 25 Personen

Gefiilltes Focacciabrot

mit Rohschinken und Rucola
Gebackene Arancini

gefiillt mit Mozzarella & Tomate
Antipasti Involtini

mit Zitronen-Ricottafiillung
Melonen-Cherrytomatensalat
mit Traubenkerndl & Basilikum
Pesto-Parmesankiichlein
Marinierte Oliven
Fruchttiramisu

saisonales Fruchttiramisu im Shotglas
Pistazienamaretti

mit Zartbitterschokolade

pro Person

Apéro Leaf & Bite

ab 25 Personen

Focaccia mit Tomaten-Mozzarella
Mini Pita

gefiillt mit Pilzen, Peperoni

und Rucola

Gerosteter Blumenkohlsalat
an Muhamarra Dressing
Erbsenmole auf Purkorn Brot
mit Radieschen-Sprossen
Blatterteig-Spinatschnecke
Salted Caramelcréme

mit Sel des Alpes

Fruchtsalat saisonale Friichte

pro Person  23.00

Apéro Botanical vegan 25.00
ab 25 Personen

Fitness Booster

Crostini

mit Gemiisetatar und Apfelkapern
Indischer Eier-Alternativsalat
mit Kala-Namak-Salz, Gurken und
Tofu
Riiebli-Meerrettichmousse

mit Schnittlauch

Gerosteter Blumenkohl mit
Pinienkerne und Granatapfeldressing

Frucht-Cheesecake hausgemacht

()

pro Person

Apéro Green Kitchen vegan
ab 25 Personen
Blumenkohl-Currysuppe
mit Kokosmilch und Koriander
Kartoffel-Tortilla

mit Gemiise, Oliven

und Eieralternative Eggfield
KitchenBread

mit Riiebli-Lachs-Soyana

und Meerrettich-Frischkdse
sowie mit Erbsenmole und
Radieschen-Sprossen

Green Power Salat

mit Kefen, Broccoli und Edamame
an Orangen-Chilidressing
Beerencreme mit Birkenzucker

Brownies hausgemacht

pro Person

Friihlingsgefiihle?
Fragen Sie nach unserem
saisonalen Angebot.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

27.00

Seite 5



AUF DIE PLATTE,
FERTIG, LOS!

Rohkostgemiiseplatte
Platte fiir 10 Personen

Gemiisesticks
mit zwei veganen Dipsaucen

Kdseplatte aus der Region
ab 10 Personen

La bouse, la sanglée des
couardis, Schlossberger,
Appenberger Mutschli, créme
chévre und Sommerhimmu,
Feigenchutney und Dorrfriichte

Fleischplatte
ab 10 Personen

Zniiniwurst, Buurehamme,
Biindnerfleisch, Biindner
Coppa, Landrauchschinken,
Salsiz, Essiggemiise

Fleisch- und Kaseplatte
ab 10 Personen

Verschiedene Auswahl an
Schweizer Trockenfleisch-,
Aufschnitt- und
Kasespezialitaten

Mezze Platte
ab 25 Personen

Getrocknete Tomaten, Pita-
Ecken, marinierte Oliven,
Focaccia, hausgemachte
Falafel, Grillgemiise, Hummus
und verschiedene Dipsaucen

Zu allen Platten servieren wir lhnen
frisches Wurzelbrot.

pro Person 3.80

100g 14.50
100g  14.50
100g  14.50

pro Person  16.50

Focaccia gefiillt 20 stiicke

mit Grillgemiise

mit Tomaten-Mozzarella und
Pesto

mit Pastrami und Honigsenf
mit Rohschinken und Rucola

Partybrotchen 24 stiick
Partybrotchen «plant based»
Partybrotchen «classic»
Partybrotchen «premium»

5-Korn Baguettescheiben
20 Stiick

Baguettescheiben

«plant based»
Baguettescheiben «classic»
Baguettescheiben «premium»

Partybrotchen
mit Wunschfiillung
ab 10 Stiick pro Fiillung

Baguettescheiben
mit Wunschfiillung
ab 10 Stiick pro Fiillung

Fiillung «plant based»
Rauchkarotte, Hummus, veganer
Frischkdse und Grillgemiise

Fillung «classic»
Salami, Brie, Schinken
und Eiermousse

Fiillung «premium»
Schlossberger, Trutenschinken, Lachs
und Tomaten-Mozzarella

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

60.00
60.00

64.00
64.00

86.00
83.00
89.00

62.00

60.00

64.00

4.00

4.00
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APERO - KALTE

HAPPCHEN

Kalte Spezialitdten

ab 10 Stiick pro Sorte

Antipasti Involtini

mit Zitronen-Ricottafiillung
Erbsenmole

auf PurKorn Brot mit Radieschen
Mini Pita

gefiillt mit sautierten Pilzen, Peperoni
und Rucola

Téte de moine

auf Birnenbrot

Lachs-Rollchen

im Sesammantel gefiillt mit Frischkdse
Bldtterteig-Spinatschnecke

Am Spiess

ab 10 Stiick pro Sorte
Mediterranes Gemiise
Kdse & Trauben
Tomaten-Mozzarella
Kaserdllchen &
Landrauchschinken

Im Glas

ab 10 Stiick pro Sorte

Confierte Cherrytomaten
mit Mozzarellaperlen, Pesto und
Pinienkernen

Taboulé-Salat

mit Granatapfelkernen und Minze
Asiatischer Gurkensalat

mit Chili & Koriander
Gerosteter Blumenkohlsalat
an Muhamarra Dressing
Linsensalat

mit Gemiise

2.80
3.60
3.20

3.00
4.00
2.80

3.50

3.50
3.50
3.50
3.50

Immer richtig ausgestattet
Gerne liefern wir bei Apéros Teller,
Besteck, Servietten, Flaschenoffner, usw.

mit dazu.

Zum Knabbern

BrewBee Chips Biertreber Chips
Tortilla Chips mit Salsa Dip
Apéro Nussmischung
Marinierte Oliven

Die Saftigen

ab 10 Stiick pro Sorte

Green Power

Apfel, Spinat, Fenchel und Zitrone
Tutti Frutti

Kiwi, Banane, Sanddorn, Birne, Apfel
und Orange

Karotte Apfel Ingwer

Fitness Booster

Apfel, Fenchel und Zitrone

Vegane Hausspezialitdaten
ab 10 Stiick pro Sorte

Gegrillte Aubergine

mit New Roots Weichkdse
Crostini

mit Okra-Tatar und Apfelkapern
Blatterteiggebadck

mit Ddrrtomatenpesto und
gerduchertem Tofu
Riiebli-Meerrettichmousse
mit Schnittlauch

Indischer Eieralternativsalat
mit Kala-Namak-Salz, Gurken und
Tofu

Glasnudelsalat

mit Edamame, frittiertem Tofu
und Asiagemiise an pikanter
Erdnusssauce

Green Power Salat

mit Kefen, Broccoli und Edamame
an Orangen-Chilidressing
Jumbodatteln

mit New Roots Frischkdse, Zitronen-
Thymian und Haselniissen

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

90 g
375 g
100 g
100 g

15 l
15 l

15 l
15 l

5.50
19.50
5.50
5.50

4.50
3.90

3.50
3.50
3.50

3.50
3.50

3.50

3.50

3.50
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APERO - EINE
HEISSE SACHE

SUSSE
VERSUCHUNG

Evergreens ab 15 Stiick pro Sorte
Samosa mit Mango Chutney
Mini-Friihlingsrolle mit
Gemiise mit Sweet Chili Sauce
Jalapenos gefiillt mit Frischkase
Empanada

gefiillt mit Spinat und Feta
Empanada gefiillt mit Rindfleisch
Kasekiichlein

Nature Spinat oder Broccoli
Schinkengipfel

Mini Beef Burger

mit Zwiebelconfit

Mini Cheeseburger

mit BBQ Planted

Chiliwiirstchen

im Blatterteigmantel

Poulet Satay mit Erdnussdip
Kartoffel-Tortilla

mit Gemiise, Oliven und Eieralternative
(Eggfield)

2 Stiick

Vegane Focaccia belegt

in 10 Stiick erhiltlich

Spinat, Knoblauch,
Kreuzkiimmel und Peperoncini
Sojagehacktes, Tomatensauce
und Friihlingszwiebeln
Rauchsalz und Rosmarin
gebacken

Suppen
ab 10 Stiick pro Sorte

Leicht pikante Harira-Suppe
mit Gemdiise
Blumenkohl-Currysuppe

mit Kokosmilch und Koriander
Gelberbsensuppe

mit Rauchsalz und Tofucrisp

Gerstensuppe
Cremige Suppe mit Gemiise, Rollgerste
und Trockenfleisch

Tomatensuppe mit Basilikum

Immer richtig ausgestattet
Gerne liefern wir bei Apéros Teller,

3.00
3.50

3.00
3.50

3.50
3.20

3.50
5.00

5.00
5.00

4.00
3.80

3.50

4.00

3.50

6.50
6.50
5.00
5.00

5.00

Besteck, Servietten, Flaschenoffner, usw.

mit dazu.

()

Siisse Hdappchen
Mini Cheesecake
mit Passionsfrucht
Tobleronemousse
im Shotglas

Salted Caramelcréme
mit Vulkansalz
Orangen-Tiramisu
im Shotglas
Pistazienamaretti
mit Zartbitterschokolade
Windbeutel

mit Vanillecreme

Siisse vegane Happchen
Mini Cheesecake

mit Passionsfrucht
Schokoladenmousse

im Weckglas

Beerencreme
mit Birkenzucker

Pano Coco
mit Himbeer

Ein Apéro an der Bar?

In Zusammenarbeit mit unserer IRCHEL
BAR am Campus Irchel konnen Sie [hren
Apéro direkt in oder neben die Bar

liefern lassen.

3.00
3.80
3.80
3.80
3.00
3.80

3.80

3.80

3.80
3.80

Oder mieten Sie die Bar am Wochenende
exklusiv fiir Ihre Geburtstagsparty — alles

ist moglich!

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.
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BROWN BAGS

LUNCH BONS

Vegan Bag pro Bag
Kleiner Marktsalat mit Haussauce
Spinat-Wahe

mit Eieralternative Eggfield
Brownie

Saisonfrucht

Mineralwasser 50cl PET

Lunch Bag pro Bag
Kleiner Marktsalat mit Haussauce
Baguette-Sandwich

Cake

Saisonfrucht

Mineralwasser 50cl PET

Regular Bag pro Bag
Baguette-Sandwich

Saisonfrucht

Mineralwasser 50cl PET

Wunschbag nicht gefunden?
Gerne stellen wir Ihnen auch lhren
personlichen Wunsch Bag zusammen.

19.50

16.50

11.00

Lunch Bon fiir Mensa

Lunch Bon Tagesmenii
1 Mittagessen Menii

Lunch Bon Tagesmenii und

Getrdnk
1 PET Getrank
1 Mittagessen

Kaffee und Dessert
1 Kaffee
1 Dessert

Fiir das Erstellen lhres Lunch

Bons bendtigen wir:

Eine Rechnungsadresse / Kostenstellennummer,
Firmen- oder Anlass-Logo, wenn vorhanden,
Datum der Veranstaltung.

Der Lunch Bon wird nach effektiver Konsumation

berechnet. Er dient lediglich als Identifikation an der

Kasse.

Lunch ausserhalb der Mensa?
Lassen Sie sich von uns beraten und
erfahren Sie, welche Moglichkeiten es
fur Ihr Mittagessen bei uns gibt.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

Seite 9



STEHLUNCH

BRUNCH

Stehlunch | vegan pro Person 22.80
Tagessuppe

Slisskartoffel-Kichererbsen-

Curry mit Basmatireis

Tagesdessert

Stehlunch Il vegetarisch pro Person  23.80
Gemischter Salat

Orecchiette mit mediterranem

Gemiise und Feta an

Tomatensauce

Tagesdessert

Stehlunch Il pro Person  25.80
Muhamara-Blumenkohlsalat

Indisches Poulet-Curry

mit Gemiise und Reis

Tagesdessert

Stehlunch IV pro Person 29.80
Blattsalat mit gerdsteten Kernen

Rindsgeschnetzeltes

«Stroganoff» mit Paprikasauce,

Spatzli und Sauerrahm

Tagesdessert

Stehlunch vV pro Person  34.80
Tomaten-Mozzarella-Salat

Kalbsgeschnetzeltes

«Ziircher Art» mit Butterrosti

Tagesdessert

Unser Onlineshop

Besuchen Sie unseren Onlineshop und
bestellen Sie 24h am Tag fiir lhre
Veranstaltung. Gerne beraten wir Sie
auch individuell.

Exklusiv im Green Kitchen Lab

Breakfast Irchel Person
ab 10 Personen

Stollkaffee, Sirocco Tee,
ZH20 Ziiriwasser und
Orangensaft

Butterzopf, verschiedene
Brotchen, Butter-, Laugen-,
und Rusticogipfeli,

Butter, Fairtrade-Honig und
Konfitiire

Breakfast Upgrades
ab 10 Personen

Joghurt

Birchermiiesli

Saisonaler Fruchtsalat
Schweizer Aufschnitt- und
Kaseplatte

Schweizer Rauchlachs

mit Meerrettich

Rosti

Riihrei
Friihstiicksspeck
Chipolatawiirstchen

Breakfast Upgrades nurin
Kombination mit «Breakfast
Irchel» Package erhaltlich.

Breakfast Getrdanke Upgrades
ab 10 Personen

Mineralwasser 100 cl
mit und ohne Kohlensdure

Friichte-Smoothie 100 cl
von Sluups

Prosecco 75cl

Etwas passend zur Jahreszeit?

Fragen Sie uns nach den aktuellen
saisonalen Angeboten fiir Lunch und
Breakfast

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

19.50

5.60
14.50
32.00
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SOFTGETRANKE

WEIN & BIER

Hahnenwasser
ZH20 Ziiriwasser 100cl

Mineralwasser
Mineralwasser 100cl

mit und ohne Kohlensaure 50cl PET
Siissgetranke

Hibiskus Eistee 100cl
mit Pfefferminz in Glaskaraffe

Zitronenlimonade 100cl
mit Pfefferminz in Glaskaraffe

Softdrinks 50cl PET
Rivella, Coca Cola, Coca Cola zero,

Schorle

Hibiskus Eistee 50cl PET
Zitronenlimonade 50cl PET
Hausgemachte Fruchtbowle 100cl
ohne Alkohol

mit Alkohol

Mindestbestellmenge 5 Liter

Fruchtsafte

Orangensaft 100cl
Apfelsaft 100cl
Apfelschorle 100cl
Frischgepresste Fruchtsdfte 25l
von Sluups

Heissgetranke

Gliihwein 100cl
Punsch 100cl

3.00

(5]
(@)
o o

7.50

7.50

3.60

3.60
3.60

19.00
26.00

.6
.6

[SalNe) I
[N e NN

26.00
19.00

Hahnenwasser mit Engagement

Drink & Donate setzt sich dafiir ein,
Menschen weltweit den Zugang zu

sauberem Trinkwasser zu ermaglichen.
Um dies zu unterstiitzen, spenden wir

einen Drittel der Einnahmen von «ZH20

Ziiriwasser» an den gemeinniitzigen
Verein. Bereits mit 50 Rappen pro

verkauftem Liter Leitungswasser aus der
Region erhadlt eine Person einen Monat
lang Zugang zu sauberem Trinkwasser.

()

Schaumweine

Montelliana Prosecco Treviso
DOC Extra Dry

Cantina Montelliana e dei Colli Asolani

Crémant de Limoux Blanc
Frankreich/Languedoc, Luc Pirlet

Weissweine

Riesling-Silvaner AOC Ziirich
Zweifel1898

Sauvignon Blanc

Stidsteiermark DAC, Weingut WohImuth
Pinot Grigio Luna DOC

Cecilia Beretta Venezia

Canallas Blanco D.0. Valencia
Spanien/Valencia, Bodegas Arrdez
1950

Rotweine

Canallas Tinto D.0. Valencia
Spanien/Valencia, Bodegas Arrdez
1950

Casa Sant'Orsola Chianti
Weingut Fratelli Martini

Ziiribieter Cuvée rot AOC 2023
Schweiz/Kanton Ziirich, Weingut
Landolt

Crianza Rioja DOCa 2021
Spanien/Rioja, Paco Garcia
Primitivo del Tarantino IGT
Landolt Weine, Apulien, Italien

Alkoholfreier Wein auf Anfrage
maoglich

Alkohlfreie Weine
Rimuss Bianco Dry
Rimuss & Strada Wein AG

Null Bock Rosé
Casa del Vino

Bier

Bier Mix «lrchel»

Mix aus Lager, Saison und
alkoholfreiem Bier
Appenzeller Qudllfrisch
Brauerei Locher

Chopfab Amber
Chopfab-Boxer Winterthur
Appenzeller Qudllfrisch
alkoholfrei

Brauerei Locher

Chopfab Amber alkoholfrei
Chopfab-Boxer Winterthur

75cl

75cl

75cl
75cl
75cl
75¢cl

75cl

75cl
75cl

75cl
75cl

75cl

75cl

33l
33l
33l

33l

34.00

48.00

35.00
32.00
31.00
32.00

32.00

32.00
35.00

39.00
32.00

38.00

38.00

5.00

5.00
5.00
5.00

5.00

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

Lieblingswein

Sind Sie nicht flindig geworden?

Gerne organisieren wir den passenden
Wein zu Ilhrem Anlass — auch alkoholfrei!
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https://drink-and-donate.org/mission-werte/

HINWEISE

Bestellung

Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung 3 Arbeitstage im
Voraus zu. Wir sind gerne bereit, auch kurzfristige
Bestellungen auszufiihren, sofern wir liber die notigen
Ressourcen verfiigen. Bitte nehmen Sie personlich mit
uns Kontakt auf.

Lieferzuschlag

Fiir Lieferung, Sitzungszimmerservice, Inbetriebnahme
der Infrastruktur sowie Einrichten des Raumes werden
Mitarbeiterkosten a CHF 60.00 pro Stunde verrechnet.

Transport

Innerhalb des Campus Irchel kénnen zusatzliche
Transportkosten anfallen und werden auf der Offerte
ausgewiesen. (z.B. Lieferung mit Kleintransporter.)

Fiir Ausserhaus-Caterings wird ein Kleintransporter mit
Hebebiihne eingesetzt. Fiir Lieferungen in Ziirich wird
eine Pauschale von CHF 150.00 pro Anfahrt erhoben.
Fir Lieferungen ausserhalb des Stadtgebietes richtet
sich der Preis nach der Distanz zum Veranstaltungsort.

Mitarbeiterzuschlag

Die Mitarbeitendenkosten werden nach Aufwand
verrechnet, ab Gastronomie Campups Irchel und wieder
zuriick. Es gelten folgende Stundenansatze:

Eventmitarbeitende pro Stunde  60.00
Koch pro Stunde  60.00
Anlassleitung pro Stunde  75.00

Nach 22.00 Uhr und am Wochenende sowie an
Feiertagen werden zusdtzlich CHF 15.00 pro Stunde
und Mitarbeitenden verrechnet.

Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch Mitarbeitende
der Mensa UZH Irchel ausgeschenkt, gekiihlt oder
bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF
20.00 pro 75cl Flasche verrechnet.

Riickschub
Der Veranstalter haftet fiir Getranke, die iiber Nacht frei
zugdnglich sind.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT.

Material

Fiir Material ohne gleichzeitige Bestellung von Speisen
und Getrdanken verrechnen wir folgende Mietpreise in
CHF:

Glaserkorb 36 Glaser 36.00
Besteck Messer, Gabel, Loffel 1.00
Teller 1.00
Vorspeise, Hauptgang, Dessert, Suppe

Kaffeetasse inkl. Unterteller 2.00
Stofftischtuch fiir Stehtisch 8.50
Stofftischtuch fiir Tische 8.50
Stehtisch mit Tischtuch 20.00
Buffettelement 20.00
Chafing Dish 25.00
Kiihlschrank 50.00
Grill zertifiziert, inkl. Gas, Grillzange, 250.00
Reinigung, Feuerloscher

Bar mobil 150.00
Bei Materialbruch oder Verlust werden die

Ersatzkosten verrechnet.

Blumen

Gerne unterstiitzen wir Sie bei der Auswahl der
richtigen Blumendekoration.

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz
Fisch- und Fischerzeugnisse Norwegen
Brot und Gebadck Schweiz

ONLINESHOP

Sie konnen das ganze Angebot auch online bestellen:

Unsere AGB findest du unter zfv.ch/agb.
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