DEKLARATIONEN

Brot und Backwaren: Schweiz
Kalb: Schweiz
Lachs: Schweiz

«SUSTAINABILITY IS THE KEY
TO OUR FUTURE QUALITY OF LIFE.»

Wir kochen immer frisch vor Ort, arbeiten mit regionalen Lieferanten
zusammen und geben beim Einkauf 6kologisch sinnvoll produzierten und
fair gehandelten Lebensmitteln den Vorzug. Produkte aus der Schweiz
haben bei uns hdchste Prioritdat. Mit einem engagierten, personlichen
Service mochten wir Sie begeistern und immer wieder von Neuem
liberraschen. Ihr Wohlbefinden ist unser Ansporn.

Bei Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfiihrenden
Informationen kdnnen Sie sich an unsere Servicemitarbeiter wenden.

lhr Miinzhof-Team



WEIN

MENU «MUNZHOF»

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc AOC
Weingut Bickgut
Aargau

ROTWEIN

Habla del Silencio
Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Barrique
Bodegas HABLA, Extremadura, Spanien

3 Gang Menii | 3 course menu

Gerostetes Gemiise Tatar

Kerbel | Kapern | Oliven | Pinien | Ldwenzahn
Roasted vegetable tartare

Chervil [ Capers | Olives [ Pine nuts [ Dandelion
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Kiirbis Gnocchi

Brunnenkresse | Kiirbiskerne | Zimtbliiten Espuma
Pumpkin gnocchi

Watercress | Pumpkin seeds [ Cinnamon blossom espuma

Lostallo Lachs

Cannellini Bohnen Cassoulet | Eierschwammli | Bohnenkraut
Noilly Prat Schaum

Lostallo salmon

Cannellini bean cassoulet | Chanterelles | Savory [ Noilly Prat foam

Wiener Schnitzel

Kartoffel - Gurkensalat | Nussbutter | Preiselbeer | Radiesli
“Wiener Schnitzel”

Potato cucumber salad | Nut butter | Lingonberries | Radishes

% %k

Sanddorn Cheesecake | Granny Smith Sorbet | Mandeln | Petersilie
Sea buckthorn cheesecake | Granny Smith sorbet | Almonds | Parsley



