CATERINGANGEBOT

Fir einmal Gastgeber:in sein!



FUR EINMAL
GASTGEBER:IN
SEIN!

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause,
ein kreativer Stehlunch, ein gediegener
Apero oder eine ausgelassene Feier mit
Flying Apero bei uns oder einer
gewinschten Location.

Wir freuen uns, Sie bei der Planung und
Durchflihrung lhres Anlasses zu
unterstiitzen.

In unserer Cateringdokumentation
finden Sie verschiedene Pauschalen, die
Ihnen bei der Planung weiterhelfen.

Falls Sie Fragen haben, wir sind gerne
fir Sie da.

Ilhr ZFV-Team von der Zentralschweiz

Catering E-Shop
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KAFFEEPAUSE

BRUNCH

Classic Mindestbestellmenge ab 10 Stiick
Kaffee oder Tee pro Person 3.30
Brunch easy pro Person 16.50
Vormittag Pauschalen Ke!ffee, Tee und
Mineralwasser
Gemischte Gipfeli & Brotli
Kaffeepause easy pro Person 4.90 Honig, Butter, Konfitiire
Kaffee oder Tee Birchermiisli, Friichtekorb
Gemischte Gipfeli und Brotli
Brunch basic pro Person 24.50
Kaffeepause basic pro Person 6.90 Kaffee, Tee und
Kaffee oder Tee Mineralwasser
Orangensaft Gemischte Gipfeli & Brotli
Mineralwasser Honig, Butter, Konfitiire
Gemischte Gipfeli und Brotli Kdse-& Fleischplatte, Riihrei
Birchermiisli, Fruchtsalat
Kaffeepause deluxe pro Person 8.90
Kaffee oder Tee Brunch deluxe pro Person 36.50
Orangensaft Kaffee, Tee und
Mineralwasser Mineralwasser
Gemischte Gipfeli und Brotli Gemischte Gipfeli & Brotli,
Friichtekorb saisonal Honig' Butter, Konfitiire
. Kdse- & Fleischplatte, Riihrei
Nachmittag Pauschalen Gebratener Speck, Cipollata,
Rauchlachsplatte
Kaffeepause easy pro Person 4.90 Birchermiisli, Schichtjoghurt
Kaffee oder Tee Erucrltsalgt,l it Di
Siissgebick emiisesticks mit Dip
Kaffeepause basic pro Person 6.90 Brunch Upgrades:
Kaffee oder Tee Rosti pro Person 4.50
Orangensaft Bio Fruchtsmoothies 100c  15.50
Mineralwasser von Biotta
Siissgebdck Birchermiiesli vegan 80¢g 2.50
Naturjoghurt mit 80¢g 2.50
Kaffeepause deluxe pro Person 8.90 Fruchtgarnitur
g?;f‘legeeﬁcsjae;tme Schichtjoghurt 80¢g 2.50
Mineralwasser Fruchtsalat 80¢g 2.50
Slissgeback Overnight Oats 80¢g 2.50

Friichtekorb saisonal

Inklusivleistungen pro Person:
Wir servieren lhnen gerne 2 dl Mineralwasser
oder Orangensaft sowie ein Stiick Gipfeli/
Siissgebdck und eine Frucht pro Person.

Fiir eine genussvolle Kaffeepause ist pro

Person eine Kaffeekapsel inklusive. Jede

weitere Kaffeekapsel berechnen wir mit
CHF 3.30.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



FRUHSTUCK MITTAGESSEN

Brotli Mittagessen im Restaurant
Mindestbestellmenge ab 2 Stiick
Butter-, Laugen- & Rustico- Stiick 1.70 Mittagessen easy
Gipfel Mittagsmenii Studierende 12.00
Schoggi-Maisbrétchen Stiick 2.80  Vesan/Vegi Fleisch Mitarbeitende  15.50
Mandelgipfel Stiick 3.00 PET-Getrdnk 50 cl nach wahl Externe Giste 16.50
Schoggigipfel Stiick 3.00
gg'g P I .. Mittagessen basic
Schoggi-Maisbrotchen Stiick 2.80 ) i )
Weeeli Stiic| 1.80 Mittagsmendii Studierende 15.00
esell uex : Vegi I Vegan / Fleisch / Buffet Mitarbeitende  17.50
Proteinbrotchen Stiick 1.80 PET-Getrank 50 cl nach Wahl Externe Gaste 18.50
Laugenbrotchen Stiick 2.50
Bagel sesam oder Stiick 2.50 Business Lunch  auf Anfrage
Sonnenblumenkerne ) Tisch eingedeckt 30.00
Vollkornbrotchen Stiick 1.80 Wasser auf dem Tisch
Auswahl an Partybrotchen Stiick 1.80 Vorspeise auf dem Tisch
9-Korn, Nuss, Biirli, Walliser. ] p
Nussmix gerostet 80 g 2.50 Mittagessen aus unseren
stud E 8 Mendiilinien
tu enterj utter Og 2.00 PET-Getrank 50 cl nach wahl
Trockenfriichte gemischt 50g 1.80 Kaffee/ Espresso
Friichte saisonal Stiick 1.20
BROWN-BAGS SANDWICHES
Brown-Bag easy pro Bag 13.00 Gemischte mini Party-Brotli
Sandwich (vegan, vegi, mit Fleisch, Fisch (Lachs), Vegi,
Fleisch) Veg?n .
Frucht saisonal 1 bis 24 Stiick 5.00
Mineralwasser 50 cl PET ab 25 Stiick 4.60
Serviette und Tragetasche ab 50 Stuck 440
g ab 100 Stiick 4.20
Brown-Bag basic pro Bag 15.00 .
sandwich ( it Hausgemachte Sandwich XL
arl WICh {vegan, vegl, mi geschnitten 50cm
Fleisch) . Baguette gefiillt (12 Stiick) Stiick 30.00
Frucht saisonal Trutenschinken / Salami / Gruyére
Mineralwasser 50 cl PET
Brownie Focaccia geflllt (24 Stiick) Stiick 35.00
. Tomate-Mozzarella / Grillgemdiise /
Serviette und Tragetasche Rande-Hummus & Spinat, Falafel
Brown-Bag deluxe pro Bag 18.50 Laugenzopf gefiillt (12 Stiick) Stiick 40.00
Kleiner Salat mit French Dressing Rohschinken / Lachs / Pastrami

Hausgemachter Wrap mit
Poulet oder Grillgemiise
Brownie, Frucht,
Mineralwasser ohne 50 cl PET
Serviette und Tragetasche

/2- ﬁ 3 Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



PLATTEN & CO.

APERO-PACKAGE

Empfohlen fiir ca. 10 Personen (100g pro Person).
Ab 3 Platten bieten wir Ihnen einen Rabatt von 5%

Mezze Platte vegan Pro Platte

Falafel, hausgemachter Dip,
Antipasti-Spiess, Olivenmix,
Hummus, Datteln, Pitabrot

Chasplatte

Regionale Kdsesorten
Trockenfriichte, Niisse,
Trauben Feigensenf,
Birnenwegge, frisches
Ruchbrot

pro Platte

Fleischplatte pro Platte

Ofenfleischkase,
Bauernschinken, Salami,
Rauchwurst, Trutenbrust,
Essiggemiise, frisches
Ruchbrot

Gemischte Platte
Bauernschinken, Landjager,
Trutenbrust, Napf Bergkase,
Appenzeller Kase, Trauben,
Feigensenf, Essiggemiise,
frisches Ruchbrot

SNACKS

pro Platte

120.00

130.00

130.00

130.00

Erdniisse gesalzen vegan 30 g
30 g
30 g
30 g

30 g

Pikanter Nussmix
Wasabi-Niisse
Chips Nature, Paprika vegan

Tortilla Chips mit
Tomatensalsa vegan

Marinierte Oliven vegan
Sbrinz Wiirfel

BlatterteigflOtes

30 g
30 g
30 g
Portion
Stiick
Stiick

Gemiisesticks mit Dip p. P. 100 g

Knoblauchbrot

Mini Tartelettes
Oliven mit Randen-Hummus vegan
Rote Beete Paprika mit Frischkdse

Tomaten-Focaccia vegan mit Stiick

Randen-Hummus und Spinat

Tomaten-Focaccia vegan Stiick

Rohschinken, Rucola

()

2.20
2.50
2.50
2.50
3.50

3.50
3.00
2.00
4.00
2.50
3.50

5.00

5.00

Mindestbestellmenge ab 10 Personen

Apéro snacky

Tortilla Chips mit
Tomatensalsa
marinierte Oliven
Sbrinzwiirfeli
Blatterteigfltes

pro Person

Apéro easy

Pikanter Nussmix
Gemischte mini Partybrotli
(vegan, vegi, mit Fleisch)
Tomaten-Mozzarella-Spiess
Gemiise-Friihlingsrolle
Rosti Krokette mit Dip

Empanadas mit Rindfleisch /
Gemiisefiillung

pro Person

Apéro basic

Blatterteigfltes

marinierte Oliven,

Pitabrot mit Hummus
Gemiisetatar mit Brotchips
Rindfleischtatar mit Brotchips
Gebackene Jalapefios mit
Frischkdse

Pouletspiessli mit Dip
Mini-Dessert

pro Person

Apéro deluxe pro Person

Melone & Rohschinken Spiess
Saisonaler Salat im Glas
Saisonale Suppe
Mini-Tartellettes mit Rote
Beete, Paprika mit Frischkdse
Gemiisesticks mit Dip
Mozzarella-Sticks mit Dip
Mini Burger mit
Rindfleisch-Patty

Zweierlei Dessert

Geschmacker sind verschieden -
und das ist auch gut so!

10.50

19.00

29.00

32.00

Wenn bei unseren fixen Vorschlagen noch nicht
das Richtige dabei war, stellst du dir deinen
Traum-Apéro jetzt einfach selbst zusammen.

Fiir den kleinen Hunger:

wahle 2 Snacks, 2 Apérophdppli und 1 Dessert

flir nur CHF 16.- pro Person.

Fiir den grossen Genuss:

wahle 2 Snacks, &4 Apérophdppli und 2 Desserts

flir nur CHF 26.- pro Person.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



APEROHAPPLI

Mindestbestellmenge 5 Stiick, pro Sorte
Salate

Caponata vegan
Auberginen, Tomaten

Taboulé-Salat vegan
Falafel

Tomaten-Mozzarella-Salat
Pesto, Olivendl extra vergine

Hornlisalat
Tomate, Giirkchen, Mais

Griechischer Salat
Feta, Oliven

Saisonaler Salat Feta-Kiirbis /
Wassermelone-Feta / Spargel-
Erdbeere

Orientalischer
Kichererbsensalat

Crevettencocktail
Ananas, Lattich

Spiesse
Kdse & Trauben
Antipasti & Tofu vegan

Tomaten & Mozzarella mit
Pesto

Melone & Rohschinken
Poulet Satay mit Dip

Tatar im Glas (mit Brotchip)
Gemiisetatar vegan
Rindfleischtatar
Rauchlachstatar

Suppen
Riiebli-Ingwer vegan

Tomaten-Basilikumsuppe
vegan

Saisonale Suppe
Kiirbis / Marroni / Gemiise / Kartoffel

Kaltschale Melone I Gurke /
Tomate
vegan, Sommer

Aus dem Ofen

Arancini Tomate-Mozzarella
Gemiisequiche mini
Chaschiiechli mini
Spinatquiche mini

Pizza Margherita mini
Schinkengipfel mini

()

p.P100 g
p.P.100 g
p.P.100 g
p.P.100 g

p.P.100 g

p.P.100 g

p.P.100 g

p.P.100 g

Stiick
Stiick

Stiick

Stiick
Stiick

p.P.50 g
p.P.50g
p.P.50g

1dl
1dl

1dl

1dl

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

4.00

3.50

4.00

3.50

4.50

4.50

5.50

5.50

3.00
3.00

3.50

4.20
4.20

4.50
5.00
6.00

3.50
3.50

3.50

3.50

3.50
3.50
3.50
3.50
2.50
3.00

Hamburger mini, Rindfleisch /
vegi

Cheeseburger mini, Rindfleisch
Samosa mit Dip
Falafel mit Dip vegan

Gemiise-Friihlingsrolle mit Dip,
vegan

Crevette im Knuspermantel
Rindsmeatball mit Dip
Dattel im Speckmantel
Rosti Krokette mit Dip
Gebackene Jalapenos mit
Frischkase

Empanadas mit Rindfleisch
oder Gemiisefiillung

Mozzarella-Sticks mit Dip
Hummus mit Pitabrot

Desserts

Schokoladenmousse/
Toblerone-Mousse mit Deko

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Tiramisu

Fruchtmousse saisonal, mit Deko
Apple Crumble im Glas
Friichtespiess saisonal, vegan
Berliner

Brownie (auch halbiert méglich)
Vanille-Apfelstange
Plundergeback assortiert
Cake gemischt

Friichtetortli mini
Cremeschnitte mini
Profiteroles Vanille mini
Muffins mini

Donuts assortiert mini
Nussschnecke mini
Party-Apfelstrudel

Dessert Package

Toblerone-Mousse, mini
Friichtetortli, Cremeschnitte,
Zitronensorbet, garniert mit
saisonalen Friichten oder
Beeren

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick
p.P.100 g

p.P.100 g

. 100 g
. 100 g
. 100 g
. 100 g
Spiess
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

T T T ©
U U U ©

pro Person

4.20

4.20
3.50
3.50

3.50

2.50
4.20
2.50
3.50
3.50

3.50

3.00
3.50

4.00

4.00
4.00
4.50
4.50
3.50
3.00
3.50
3.50
2.80
3.00
3.50
3.50
3.50
2.50
2.50
1.80
1.80

14.50

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



FLYING APERO

Mindestbestellmenge Vorspeisen / Hauptspeisen: 20 Portionen

Hauptspeisen Fisch/ Fleisch (p P. 180 g)

Vorspeisen (p. P. 120 g) Burger mit Rindfleisch-Patty (30 g) Stiick 5.50
Poké Bow! mini, vegan C - —<ni
< DO ' . revetten-Ananas-Spiess ;
Sushi-Reis, Sprossen, Edamame, Portion 5.00 Bratkartoffeln. Preiselbeeren Portion 12.50
Sojasauce
Ricotta mit Zitrone & Thymian . Pasta mit Lachsstreifen ;
Brotchips Portion 4.50 Dill. Reibkase Portion 12.50
Karamellisierter Ziegenkdse . —
i Portion 4.50 Asiatisches Pouletcurry ;
Radicchiosalat Basmatireis, Wokgemiise Portion 10.50
Tomaten-Carpaccio . . . w
Burrata, Basilikum Portion 5.50 R.|ndfle|schballchen . Portion 10.50
. Pilzrahmsauce, Pasta, Zucchini
Vitello Tonnato mini Porti 6.50 _ o
Kalbfleisch, Thunfischsauce, Kapern ortion . Pouletstreifen, Portweinjus Portion 11.50
Car . - Kartoffelpiiree, Honigriiebli '
paccio mini Portion 6.50
Rindfleisch, Rucola, Zitrone : Ghackets und Hornli Portion 11.50
Rindfleisch, Apfelmus :
Hauptspeisen vegi / vegan (p. P. 180g) Schnitzel mini, Schwein / Poulet Portion 10.50
Bao Buns Bratkartoffeln, Preiselbeeren :
mit Luya, gepickeltes Gemiise, u . .. i
Siracha- Mayo Stick >20 Mini-Currywurst schwein Portion ~ 9.50
ol Currypulver, Siisskartoffelwedges
plermagronen .
Bergkdse, Apfelchutney Portion 9.50
Ei”\?vgkgéﬁfme Sojasauce Portion 9.50 Unsere liebevoll zusammengestellten
G'em[lseb'aillcl:hen Happchen sorgen fiir genussvolle
Weisswein-Mascarponerisotto Portion 9.50 Momente in lockerer Atmosphdre. Falls
Chasspitali nicht das Passende dabei ist, kreieren
dasspatzii Portion 9.50 wir gerne gemeinsam mit lhnen ein

Rezenter Kdse, Rostzwiebeln

Kichererbsen-

Siisskartoffelcurry Portion 9.50
Chili, Koriander, vegan

individuelles Angebot fiir Ihren Anlass.

Asiatisches Gemiisecurry vegan
Basmatireis, Wokgemiise

Portion 9.50

Ghackets und Hornli vegan Portion 9.50
Brew Bee, Apfelmus

Stellen Sie sich Ihr Flying Dinner ganz nach lhrem
Geschmack zusammen.

Wahlen Sie:

2 Vorspeisen

2 Hauptgdnge
1 Dessert

aus unserem Angebot und verwdhnen Sie lhre
Gdste mit einem abwechslungsreichen
Genussmoment in entspannter Atmosphdre -
flir nur CHF 35.- pro Person.

/2- ﬁ 6 Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



SPECIALS

Aus dem Topf (p. r. 300 g) Raclette geniessen ob vom gemiitlichen
Chili-Topf pro Person 9.50 Zweierset bis hin zum Turbo Ofen
sin carne oder con carne Ab 20 Personen, p. P 250 g
serviert mit Basmatireis
Gulaschtopf pro Person 9.50 Raclette Innerschweizer Raclette, pro Person 25.00
Rindfleisch und Kartoffeln Kartoffeln & Essiggemiise
Protaneo mit Gemiise und pro Person 8.50 Raclette-Set inkl. Gerat mit
Kartoffeln (vegan) Brennpaste, Elektroofen, Reinigung
Pasta Plausch pro Person 18.50 .
Winterzauber

ab 10 Personen
2 verschiedene Pastasorten mit 3

verschiedenen Saucen, Reibkése Grittibanz Stiick 5.50
inkl. Tagessalat-Schiissel auf dem Marroni p.P150¢g 5.00
Tisch, Dressing, Tagesdessert Gliilhwein pro Liter 21.50

Punsch pro Liter 19.50

Grill and Chill - Package

ab 20 Personen

Weihnachts - Package
Grill and Chill easy pro Person 22.00 ab 10 Personen

Bratwurst, Grillgemiise, Baked .
Potato, Tagessalat, Bratli, Senf, Weihnachten easy pro Person 9.00
Sauerrahm Marroni, Punsch / Gliihwein

. . . i : ro Person 15.50
Grill and Chill basic pro Person 32.00 Weihnachten basic P
Bratwurst, Pouletspiess, Mandarinen, Nissli, .
Grillgemiise, Baked Potato Mini-Weihnachtsmann, Marroni,
Salatbuffet (3 Sorten), Brétli, Senf, Guetzli, Glihwein / Punsch
Sauerrahm, Krauterbutter Weihnachten deluxe pro Person 19.50

. . Mandarinen, Niissli,
Grill and Chill deluxe pro Person 42.00 Mini-Weihnachtsmann, Guetzli,
Rinds-Entrecdte, Pouletspiess, Marroni Glithwein, Punsch,
Schweinshalssteak, Wiirstchen, Grittibdanz
Halloumi, Grillgemiise, Baked
Potato, Salatbuffet (3 Sorten),
Tomaten-Mozzarella, Feta- .o
Melonensalat, Brétli, BBQ- Darf es fur lhr Team etwas
Cocktailsauce, Krauterbutter Individuelles sein?

0b Teamanlass, gemeinsamer
Alle Grill and Chill — Package Austausch oder besonderer Moment
sind inklusive Grill, Gas und im Arbeitsalltag — wir kreieren fiir Sie
Reinigung ein massgeschneidertes Angebot, das
zu lhrem Anlass, lhrem Team und

Fondueplausch Ihren Gdsten passt. Fiir gemeinsame

Genussmomente, die verbinden und

ab 20 Personen, p. P 400 . . .
P & in Erinnerung bleiben.

Fondue Innerschweizer pro Person 25.00
Kasefondue, Brot, Kartoffeln,
Essiggemiise

Fondueset inkl. Caquelon,
Rechaud, Pastenbrenner mit Paste,
Gabeln und Reinigung

/2- ﬁ 7 Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



GETRANKE

Softgetranke

Mineralwasser mit / ohne 100 5.50
Kohlensaure PET, 50 cl 3.00
Siissgetranke wechselnde PET, 50 I 3.50
Auswahl

ZFV-Eistee Hibiskus 50 cl 3.50
ZFV-Eistee Minze 50 cl 3.50
Fruchtsafte

Orangensaft 100 l 7.50
Bio-Apfelsaft 100 cl 8.50
Spritz alkoholfrei (mit Alkohol pro Glas 9.50
maglich) pro Liter 34.50
Aperol, Hugo, Passion, Basil

Frithling oder Sommerbowl pro Liter 31.00
ohne oder mit Alkohol

Mocktails / Cocktails Auf Anfrage

WEIN & BIER

Wein / Schaumwein - alkoholfrei

Prickelnd Cuvée Blanc Nol 75 l 39.00
alkoholfreier Schaumwein
Berlin Kolonne Null

Prickelnd Rosé alkoholfreier 75 cl 39.00
Schaumwein Edition Julius

Wasem2021 Berlin Kolonne

Null

Pinot Grigio "Studio Italiano" 75 cl 29.00
alkoholfreier Wein

Schaumwein

Impero Prosecco brut, DOC 75 cl 29.00
Treviso, Impero by I.LW.G

Anima Prosecco Rosé Brut 75 l 29.00
Prosecco DOC L'Anima di
Vergan

()

Weisswein

Schweiz

Miiller-Thurgau VdP Suisse
Brunner Weinmanufaktur

Italien
Roero Arneis DOCG Cantina
Del Nebbiolo

Spanien
Verdejo Do Rueda Dominio
De La Granadilla

Frankreich

Chardonnay Vin de France
Doudet-Naudin, Vin de
France, Doudet-Naudin,
2023

Rotwein

Schweiz

Ticinello Merlot Ticino DOC
Vinattieri Ticino

Pinot Noir VdP Suisse
Brunner, Weinmanufaktur

Italien
Barbera d alba Superiore DOC

Unio, Primitivo/Nero di Troia,
Podere29, Puglia (Bio)

Spanien

Crianza Rioja DOCa Bodegas
Paco Garcia

Bier
Luzerner Bier Original

Baarer Hopfemandli 1862
Original

Appenzeller Qudllfrisch
ohne Alkohol / Hell / Amber

75 cl

75 l

75 l

75 cl

75 l

75 l

75 cl
75 l

75 cl

33 dl
33 dl

33 d

49.00

39.00

39.00

29.00

44.00

49.00

46.00
47.00

44.00

5.00
5.00

5.00

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



HINWEISE

Anderungen der Teilnehmeranzahl

Abweichungen der Teilnehmeranzahl von mehr als 20
% miissen dem ZFV spdtestens bis 7 Tage vor dem
Veranstaltungstermin schriftlich gemeldet werden. Die
spdtere Meldung von Abweichungen kann
Preisdnderungen und Kostenfolgen gemadss den
Stornierungsbedingungen zur Folge haben.
Abweichungen bis maximal 10% der Teilnehmeranzahl
konnen bis 48 Stunden vor dem Anlass gemeldet
werden und sind verbindlich. Ist die effektive
Personenzahl am Anlasstag kleiner, gilt die definitiv
bestdtigte Zahl als Grundlage fiir die Verrechnung. Die
durch die zusdtzlichen Teilnehmenden entstandenen
Mehrkosten werden in Rechnung gestellt. Die von der
Feuerpolizei festgelegten, maximalen Raumkapazitdten
diirfen nicht tGberschritten werden.

Stornierungsbedingungen

Stornierungen werden nur via E-Mail oder
Reservationssystem akzeptiert. Der ZFV behdlt sich das
Recht vor, die Stornierungsbedingungen je nach Art
und Grosse des Anlasses individuell anzupassen und in
die Buchungs-/Auftragsbestdtigung zu integrieren.
Sollten keine separaten Stornierungsbedingungen
vorliegen, gelten folgende Regeln:

Stornierung bis 30 Tage vor dem Anlass: kostenfrei
Stornierung 29 bis 14 Tage vor Anlass: Verrechnung
der entstandenen administrativen Kosten gemass
Stundenansatz Leitung Catering

Stornierung 13 bis 7 Tage vor dem Anlass 50% des zu
erwartenden Gesamtumsatzes

Stornierung 6 bis 3 Tage vor dem Anlass: 75% des zu
erwartenden Gesamtumsatzes

Stornierung 2 Tage vor dem Anlass: 100% des zu
erwartenden Gesamtumsatzes

Mitarbeiter Service und Dienstleistungen

Mitarbeiter werden nach effektivem Aufwand
verrechnet.

Leitung Service (ab 60 Personen) Stunde  65.00
Service Stunde 55.00
Kiichencheflin Stunde 65.00
Koch / Kochin Stunde 55.00

Am Wochenende werden zusatzlich CHF 10.00 pro
Stunde und Mitarbeitenden verrechnet.

Materialmiete

Beim Bezug von Speisen und Getranken sind Geschirr
und Besteck im Preis inbegriffen.

Geschirr und Besteck Stiick 0.50
Teller, Kaffeegeschirr (Set) Stiick 1.00
Dekoration nach Aufwand

()

Technische Hilfsmittel nach Aufwand

Tischtuch fiir Stehtische Stiick 6.00
Tischtuch fiir Buffet Stiick 8.00
Stoffserviette Stiick 3.00
Ausleihe diverser Glaser je Korb  30.00
Lieferpauschale In Haus / ausser je Weg 10.00
Haus (400m)

Lieferpauschale bis 15 pauschal  60.00
Fahrminuten, mit dem Auto

Weitere Lieferdistanzen auf

Anfrage

Nachtzuschlag ab 22.00 Uhr je Stunde 150.00
Mindestbetrag fiir Rechnungen 50.00
Grillmiete Grill  80.00

Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-
Mit-arbeitende ausgeschenkt, gekiihlt oder
bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF
25.00 pro 75 cl-Flasche verrechnet.

Fiir Bier verrechnen wir CHF 3.00 pro 33 cl.

DEKLARATION

Wir arbeiten mit Schweizer Lieferant:innen zusammen
und geben beim Einkauf dkologisch sinnvoll
produzierten, fair gehandelten und saisonalen
Lebensmitteln den Vorzug.

Inhaltsstoffe und Allergene

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen kénnen Sie
sich telefonisch wahrend den Offnungszeiten oder per
Mail an unser Fachpersonal wenden.

AGB

Unsere AGB finden Sie unter: zfv.ch/agb

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. / Prices in CHF incl. VAT.



