
 

Lunches 
 

Montag, 15. September bis Freitag, 19. September 2025 

 

11.30 bis 14.00 Uhr 

 

Businesslunch 3 Gänge 78.- 

Kleiner Businesslunch 3 Gänge 67.-  

(Salat oder Suppe als Vorspeise, Hauptspeise und Dessert gleich) 

 

 

 

 

 
 

 

Bon appétit 
 

 

 



 

Businesslunch 
 

Lundi 
Sériole de Norvège  

Artichaut / Haricot Coco / Basilic  

Gelbflossenmakrele  
Artischocke / Coco Bohnen / Basilikum 

 

Médaillon de Veau  

Chou / Champignon / Knepfle   

Kalbsmedaillon  
Kohl / Pilze / Knöpfle 

 

Mascarpone / Citron / Estragon  

Mascarpone / Zitrone / Estragon  
 

 

Mardi 
Trilogie de Poisson  

Omble d’Islande / Sandre de Suède / Truite Saumonée de Norvège  

Pomme de Terre / Ciboulette / Tomate  

Fisch-Panaché 
Kartoffel / Schnittlauch / Tomate  

 

Filet de Bœuf Simmental 

Chanterelle / Poireaux / Risotto 

Simmentaler Rindsfilet  
Eierschwämmli / Lauch / Risotto 

 

Pistache / Framboise / Basilic  

Pistazie / Himbeere / Basilikum  
 

 

Mercredi 
Raviolis de Poulet  

Légumes Chinois / Coriandre / Lait de Noix de coco 

Poulet Ravioli 
Chinesisches Gemüse / Koriander / Kokosmilch 

 
Filet de Veau  

Mais / Petits Légumes / Estragon  

Kalbsfilet  
Mais / Kleines Gemüse / Estragon 

 

Figue / Amande / Romarin  

Feige / Mandel / Rosmarin  



 

 

 

Jeudi 
Secreto de Porc des Prairies  

Potiron / Chanterelle / Truffe 

Secreto vom Freilandschwein 
Kürbis / Eierschwämmli / Trüffel 

 
Filet de Bœuf Simmental 

Tomate / Ail des Ours / Noilly Prat 

Simmentaler Rindsfilet  
Tomate / Bärlauch / Noilly Prat  

 

Chocolat / Baileys / Noisette 
Schokolade / Baileys / Haselnuss 

 
 

 

Vendredi 
Saumon Fumé de Norvège   

Aneth / Sarazin / Curcuma 

Geräucherter Lachs  
Dill / Buchweizen / Kurkuma  

 

Filet de Bœuf Simmental 

Potiron « Napoli » / Porto Bello / Pomme de Terre Sucrée  

Simmentaler Rindsfilet  
Kürbis « Napoli » / Porto Bello / Süsskartoffel  

 

Avocat / Chocolat / Noix de Coco 

Avocado / Schokolade / Kokos 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Arbeitslunch 
 

 

 

Menu Arbeitslunch pro Person CHF 40.- 

 

Das Menü wird individuell zusammengestellt, je nach Angebot. 
 

 

 

Hinweise 

 

Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere Lieferanten das Fleisch aus 

den folgenden Ländern: 

 

Rindfleisch    Schweiz 

Kalbfleisch    Schweiz 

Schweinefleisch   Schweiz 

Lammfleisch   Schweiz, Irland 

Poulet    Schweiz, Frankreich  

Übriges Geflügel   Schweiz, Europa 

Kaninchen    Schweiz, Ungarn 

Wild und Wildgeflügel  Schweiz, Europa 

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa 

 

*«Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt 

worden sein.» 

 

Ihr Catering-Team vom «Aux trois clés» 

 

UBS Aux trois clés 

Aeschenvorstadt 1 4051 Basel 

T +41 61 288 91 39, F +41 61 288 65 42 

aux-trois-cles@zfv.ch 

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, zfv.ch  


