
Idee per 
catering



Noi puntiamo su 
una consulenza 
personalizzata
Che stiate organizzando una piccola e raffinata pausa caffè,  
un pranzo creativo in piedi, un aperitivo elegante o una festa  
esuberante, noi siamo ristoratori appassionati e diamo grande 
importanza alla consulenza personalizzata. Insieme a voi  
sviluppiamo l’offerta ideale, soddisfiamo le vostre preferenze 
culinarie, teniamo conto della stagionalità e realizziamo anche 
richieste speciali e naturalmente, teniamo conto di qualsiasi  
tipo di intolleranza. Fedeli al motto: tutto è possibile!

Contatto
Ristorante FFS Bellinzona
Viale Stazione 36 B
6501 Bellinzona
T +41 91 825 14 83
bellinzona@zfv.ch
zfv.ch/bellinzona

Richiesta di  
offerta



Colazione
Desiderate una semplice colazio-
ne con caffè appena fatto, succo 
d‘arancia e deliziosi croissant? 
Oppure preferite una ricca colazio-
ne con una selezione di formaggi, 
piatti d‘affettati e varietà di uova? 
Vi offriamo tutto ciò che il vostro 
cuore desidera.

Esempio d’offerta
1 caffè o tè, 1 dl di succo d‘aran-
cia equo e solidale, 1 croissant, 
1 miele, marmellata e burro, 1 
muesli; tutto da CHF 10.50



Panini per poco e  
tanto appetito

Esempio d’offerta
Panino piatto con falafel e spinaci, 
hummus di barbabietola, yogurt alla 
tahina ed erbe aromatiche, da CHF 7.50

Vi offriamo una variegata selezio-
ne di panini, perfetti per chi ha 
poco o tanto appetito. Scegliete 
tra un‘ampia gamma di farciture: 
dalle deliziose varianti di formag-
gio, alla tenera carne e al pesce 
fresco, fino alle verdure croccanti. 
Offriamo anche differenti qualità 
di pane, come pane della casa o  
bretzel giganti, che vengono 
preparati interamente secondo i 
vostri desideri.



Bevande fredde e calde

Esempio d’offerta
Cocktail di frutta in caraffa, da CHF 8.00
7.5 dl Petite Arvine du Valais AOC (Cave 
Orsat, Vallese, Svizzera), da CHF 38.50



Piatti  
d’aperitivi 
e snack
La nostra offerta comprende un‘allettante  
esperienza culinaria con una varietà di piatti,  
che componiamo individualmente per gruppi 
di 10 o più persone. Godetevi una squisita 
selezione, che spazia dalle noci croccanti e  
dalle patatine, ai pomodori secchi aromatici,  
alle deliziose torte di formaggio, agli antipas-
ti delicati, all‘hummus cremoso e ai grissini 
avvolti nella carne. I nostri piatti gourmet sono 
completati da una raf finata selezione di carni 
e formaggi. Preferite antipasti singoli? Anche 
in questo caso la nostra fantasia non conosce 
limiti. Patatine, wrap, mini croissant al pros-
ciutto, datteri avvolti nella pancetta, involtini 
primavera - sono solo alcune idee. In ogni 
caso vi delizieremo il palato.

Esempio d‘offerta
Piatto mediterraneo: olive mari nate,  
parmigiano, cubetti di salame, crostini 
con melanzane e pomodori, bastoncini 
di mozzarella fritti, rotoli di coppa   
ripieni di miele-mascarpone su focaccia  
da CHF 17.50 a persona



Dolce e fruttato

Esempio d’offerta
Crema al caramello, crema all‘al-
bicocca, panna cotta, mousse al 
toblerone da CHF 2.80 a porzione

Che siano fruttati o dolci - of-
friamo dessert fatti in casa per 
tutti i gusti. Dalla macedonia 
di frutta fresca a varie creme, 
mettiamo tutto in un bicchiere, 
in modo che abbia un sapore  
delizioso. Li preferite caldi da  
forno? Allora che ne dite di muf- 
fin freschi, varie tor te, croissant 
alle noci e alle mandorle o 
gelosie alle mele?



Note
Ordine
Si prega di inviare l‘ordine con almeno due giorni 
lavorativi d‘anticipo. Ordini con un preavviso inferiore 
sono possibili previa consultazione con noi.

Prezzi
Tutti i prezzi sono espressi in franchi svizzeri e inclu- 
dono l’IVA.

Consegna forfettaria
Le consegne all’interno dell’edificio e durante l’orario di 
apertura ufficiale del ristorante sono gratuite a partire  
da un valore minimo d’ordine di 40,00 franchi. Se 
questo importo non viene raggiunto, verrà addebitato 
un piccolo supplemento per quantità, arrotondato a 
CHF 40,00.

Costi del personale 
Se avete bisogno di un servizio aggiuntivo, vi addebi-
teremo l’intero servizio in base al tempo e all’impegno 
effettivamente richiesti.

Si applicano le seguenti tariffe orarie:
Ora di gestione 60.00
Ora di servizio 50.00
Ora di cucina 50.00
  
Dopo le 23.00 e la domenica e nei giorni festivi verrà 
addebitato un supplemento di CHF 20.00 per ora e  
dipendente.  

Tassa di spillatura (tappo)
Per i vini portati dai clienti, vengono tenuti al fresco  
e serviti dai dipendenti della ZFV e viene applicata una 
tassa di spillatura di CHF 12.00 per bottiglia da 75 cl.

Dichiarazione
La nostra filosofia in cucina
Cuciniamo sul posto, collaboriamo con fornitori regio-
nali e, al momento dell’acquisto, diamo la priorità agli 
alimenti prodotti in modo ecologico e commercializzati 
in modo equo su.

La nostra carne proviene da qui
Se non diversamente indicato, i nostri fornitori si  
riforniscono di carne dai seguenti Paesi:

Manzo Svizzera
Vitello Svizzera
Maiale Svizzera
Agnello Svizzera, Europa
Pollo Svizzera
Altro pollame Svizzera, Europa
Selvaggina Svizzera, Europa
Carne e insaccati Svizzera, Europa

Pesce da pesca sostenibile
Il nostro pesce proviene da pesca sostenibile. L’origine 
può variare a seconda del canale di approvvigiona-
mento. Siamo lieti di fornire informazioni dettagliate 
su richiesta.

CGC
Le nostre CGC sono disponibili all’indirizzo zfv.ch/agb.


