
BÜROLUNCH 
 

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, können Sie uns gerne anrufen 
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Münzhof-Team 
Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Münzhof-Team 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebäude der Bahnhofstrasse 45 
Rind/Poulet/Kalb: Schweiz | Steinbutt: Spanien | Lamm: Australien | King Crab: Kanada | Brot-und Backwaren: Schweiz 
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

14. April bis 17. April 2025 
 

SALATE | SALADS 

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Kefir Dressing 9 
Leaf salad with italian, french or kefir dressing 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 12 | 18 
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice 

Pouletbrüstchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 25 
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads 

 
 

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP 

Burrata | Focaccia | Tomaten | Balsamico | Rucola 20                                                                      
Burrata | focaccia | tomatoes | balsamico | rocket salad  
   

Vitello Tonnato | Kalbsmilken 
Estragon | Radiesli | Zitrone | Stangensellerie 26 
Vitello Tonnato | veal sweetbread 
Tarragon | radish | lemon | celery 
  
Asiatische Tomaten-Kokos-Suppe | King Crab | Ingwer | Salicorn 9 | 15 
Asian tomato coconut soup | king crab | ginger | salicorn 
 

Spargelcremesuppe | Spargel | Affillacress 9 | 15 
Asparagus cream soup | asparagus | affila cress  
 

Essenz vom Weiderind | Pastrami | Wurzelgemüse 9 | 15 
Beef essence | pastrami | root vegetables 

 

HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES  

Gefüllter Crêpe | Frühlingsgemüse | Eierschwämmli | Sauce Bechamel 32 
Stuffed crêpe | spring vegetables | chanterelles | béchamel sauce 
 
Grilliertes Steinbuttfilet 
Pesto–Perlgraupen | junge Erbsen | Randennage                                                                                    46 
Grilled turbot fillet 
Pesto pearl barley | young peas | beetroot sauce 
 
Gratiniertes Nierstück vom Berglamm  
Selleriepüree | Süsskartoffel | wilder Rucola | Taggiasca Oliven | Thymian-Balsamico-Jus                               44 
Gratinated saddle of mountain lamb  
Celery puree | sweet potato | wild rocket salad | Taggiasca olives | thyme balsamic jus 
 
  

DESSERT   
 

«Das Osterei» | Dessertkreation von Mango & weisser Schokolade  16 
‘The Easter egg’ | mango & white chocolate dessert creation 
 
Kleine Auswahl von Rohmilchkäse | hausgemachtes Früchtebrot | Senffrüchte | Pekannüsse 16 
Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans 


