
 

Lunches 
 

Montag, 28. April bis Mittwoch, 30. April 2025 

 

11.30 bis 14.00 Uhr 

 

Businesslunch 3 Gänge 78.- 

Kleiner Businesslunch 3 Gänge 67.-  

(Salat oder Suppe als Vorspeise, Hauptspeise und Dessert gleich) 

 

 

 

 

 
 

 

Bon appétit 
 

 

 



 

Businesslunch 
 

Lundi 
Sandre d’Islande  

Fenouil / Mangue / Fruits de la Passion  

Zander  
Fenchel / Mango / Passionsfrüchte  

 

Filet de Bœuf Simmental 

Moutarde / Maggi / Raifort 

Simmentaler Rindsfilet  
Senf / Maggi / Meerrettich  

 

Breton / Framboise / Litchis 

Sablé Breton / Himbeere / Litschi  
 

 

Mardi 
Entrecôte de Bœuf  

Guacamole / Tomate / Cacahuète  

Entrecôte vom Rind  
Guacamole / Tomate / Erdnuss 

 

Médaillon de Veau  

Fregola Sarda / Champignon / Petits Légumes  

Kalbs Medaillon  
Fregola Sarda / Pilz / Kleines Gemüse 

 

Fraise / Framboise / Amande 

Erdbeere / Himbeere / Mandel  
 

 

Mercredi 
Sandre d’Islande  

Asperge / Ail des Ours / Concombre 

Zander  
Spargel / Bärlauch / Gurke  

 
Médaillon de Veau  

Côte de Blette / Pomme de Terre / Herbes Fraiche  

Medaillon vom Kalb 
Mangold / Kartoffel / Frische Kräuter  

 

Framboise / Menthe / Thym  

Himbeeren / Pfefferminze / Thymian  
 



 

 
 

Jeudi 
Tag der Arbeit 

Wir wünschen allen Gästen einen schönen Feiertag und freuen uns, Sie ab 

dem 05. Mai wieder begrüssen zu dürfen, 
 

 

Vendredi 
Geschlossen  

 

Arbeitslunch 
 

 

 

Menu Arbeitslunch pro Person CHF 40.- 

 

Das Menü wird individuell zusammengestellt, je nach Angebot. 
 

 

Hinweise 

 

Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere Lieferanten das Fleisch aus 

den folgenden Ländern: 

 

Rindfleisch    Schweiz 

Kalbfleisch    Schweiz 

Schweinefleisch   Schweiz 

Lammfleisch   Schweiz, Irland 

Poulet    Schweiz, Frankreich  

Übriges Geflügel   Schweiz, Europa 

Kaninchen    Schweiz, Ungarn 

Wild und Wildgeflügel  Schweiz, Europa 

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa 

 

*«Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt 

worden sein.» 

 

Ihr Catering-Team vom «Aux trois clés» 

 

UBS Aux trois clés 

Aeschenvorstadt 1 4051 Basel 

T +41 61 288 91 39, F +41 61 288 65 42 

aux-trois-cles@zfv.ch 

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, zfv.ch  


