BUROLUNCH

22. April bis 26. April 2024

SALATE | SALADS

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Friihlingskrauter Dressing
Leaf salad with italian, french or spring herb dressing

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice

Pouletbriistchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP

Gebratener Pulpo
confierte Cherrytomaten | Crisp Salat | Mango | Limetten Perlen | Chili
Fried pulpo [ confit cherry tomatoes [ crisp salad | mango [ lime pearls [ chili

Carpaccio vom Schweizer Rindfilet

Rucola | Cherrytomaten | knuspriger Parmesan | Taggiasca Oliven
Carpaccio of Swiss beef fillet

Rocket | cherry tomatoes | crispy Parmesan | Taggiasca olives

Spargelcremesuppe | Kerbel Créeme fraiche
Asparagus cream soup | chervil créme fraiche

Schaumsuppe von der Gartenerbse | Minze | Kefen
Garden pea soup [ mint [ snow pea

Kraftige Rindsessenz | Liebstockel-Karotten-Ravioli | Wurzelgemiise
Beef essence [ lovage-carrot ravioli | root vegetables

HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Vegetarische Capuns

Spitzmorcheln | Bergkdse | Haselnuss | mariniertes Wurzelgemiise
Vegetarian capuns

Morels | mountain cheese | hazelnut | marinated root vegetables

Filet vom Steinbutt

Saiblingscaviar-Nage | junger Lauch | schwarzer Reis
Grilled turbot fillet

Char caviar nage | young leek | black rice

Ribbelmais Perlhuhnbrust

Bergkartoffelmousseline | gerducherter Spargel | weisse Pfeffer-Portweinsauce
Ribbelmais guinea fowl breast

Mountain potato mousseline [ smoked asparagus | white pepper-port wine sauce

DESSERT
«Der Stein vom Miinzhof»

leichte Dessertkreation von Zwetschge | weisses Schokoladenmousse | Sumatra-Vanille

Light dessert creation of plum [ white chocolate mousse | Sumatra vanilla

Kleine Auswahl von Rohmilchkdse | hausgemachtes Friichtebrot | Senffriichte | Pekanniisse

Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, kdnnen Sie uns gerne anrufen
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Miinzhof-Team

Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Miinzhof-Team

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebdude der Bahnhofstrasse 45

Rind, Gefliigel: Schweiz | Pulpo: Atlantik | Steinbutt: Frankreich

Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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