BUROLUNCH

16. April bis 19. April 2024

SALATE | SALADS

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Friihlingskrauter Dressing
Leaf salad with italian, french or spring herb dressing

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice

Pouletbriistchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP

Gebratener Pulpo
confierte Cherrytomaten | Crisp Salat | Mango | Limetten Perlen | Chili
Fried pulpo [ confit cherry tomatoes [ crisp salad | mango [ lime pearls [ chili

Thaildndischer Fisch Cake
Crevette | Schlangenbohnen | Red Curry | marinierter Spargel | Spargelgel
Thai fish cake - Prawn [ snake beans [ red curry | marinated asparagus | asparagus gel

Spargelcremesuppe | Kerbel Créeme fraiche
Asparagus cream soup | chervil créme fraiche

Schaumsuppe von der Gartenerbse | Minze | confierte Tomate
Garden pea soup | mint [ tomato confit

Kraftige Rindsessenz | Liebstockel-Karotten-Ravioli | Wurzelgemiise
Beef essence [ lovage-carrot ravioli | root vegetables

HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Zweierlei von der Karotte

Buchweizen | Frekeeh | Labneh | Chili | Petersilie | Oregano
Two kinds of carrot

Buckwheat [ frekeeh [ labneh [ chili | parsley | oregano

Paella "Miinzhof Style"

Loup de Mer | Greenshell Muschel | Sepia | Peperoni | Safran | Zitrone
Paella "Miinzhof Style"

Loup de Mer | greenshell mussel | cuttlefish | pepper [ saffron | lemon

Gebratene Entenbrust

Erdnuss | griines Thai-Ratatouille | Sesam
Roasted duck breast
Peanut | green Thai ratatouille | sesame seeds

DESSERT

Key Lime Tartelette | Italienische Meringue | Sauerampfersorbet | Melissen Gel
Key lime tartelette [ Italian meringue [ sorrel sorbet | lemon balm gel

Kleine Auswahl von Rohmilchkdse | hausgemachtes Friichtebrot | Senffriichte | Pekanniisse

Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, kdnnen Sie uns gerne anrufen
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Miinzhof-Team

Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Miinzhof-Team

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwsSt. und Lieferung im Gebdude der Bahnhofstrasse 45

Rind: Schweiz | Pulpo: Atlantik | Nordseekrabben: Nordsee | Dorade: Griechenland

Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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