
BÜROLUNCH 
 

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, können Sie uns gerne anrufen 
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Münzhof-Team 
Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Münzhof-Team 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebäude der Bahnhofstrasse 45 

Kalb: Schweiz | Nordseekrabben: Nordsee | Edelfische/Crevetten: auf Anfrage 
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

02. April bis 05. April 2024 
 

 

SALATE | SALADS 

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Kräuter-Kefir-Dressing 9  
Leaf salad with italian, french or honey herb kefir dressing 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 12 | 18 
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice 

Pouletbrüstchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 25 
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads 

 
 

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP 

St.James No.1  
Kaltgeräuchertes Lachsfilet | Gurke | Saiblingscaviar | Affila Kresse | Champagnersüppchen                22      
St.James No.1  
Cold smoked salmon fillet | cucumber | char caviar | Affila cress | champagne soup      
 
Spargelcremesuppe | Nordseekrabben | Dill 9 | 15 
Asparagus cream soup | North Sea crab | dill 
 

Bündner Gerstensuppe 
Bündnerfleisch | Wurzelgemüse | Schnittlauch                                                                                    9 | 15 
Grisons barley soup | “Bündnerfleisch” | root vegetables | chives     
 

Kräftige Rindsessenz | Liebstöckel-Karotten-Ravioli | Wurzelgemüse 9 | 15 
Strong beef essence | lovage-carrot ravioli | root vegetables 
 
 

HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES  

Bergkartoffelbällchen 
Aubergine | Randenpüree | Cashewkerne | Endivie | Orange                                       32                                      
Mountain potato balls 
Eggplant | beetroot puree | cashew nuts | endive | orange           
 
Gebratene Edelfischfilets und Black Tiger Crevette 
Schwarzer Reis | Artischockenherzen | Wassermelone | Pinienkerne | Orangensauce 46 
Fish fillets and black tiger prawns 
Black rice | artichoke hearts | watermelon | pine nuts | orange sauce  
 
Medaillon vom Schweizer Kalb 
Weisser Spargel | Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln | Kalbsjus       46 
Medallion of Swiss veal 
White asparagus | hollandaise sauce | young potatoes | veal jus 
 

DESSERT  
 

 
Rhabarber Panna Cotta 
Kompott | weisser Schokoladen-Crumble | Zitronenmelisse                                                                      16                                                                                           
Rhubarb panna cotta 
Compote | white chocolate crumble | lemon balm   
 
Kleine Auswahl von Rohmilchkäse | hausgemachtes Früchtebrot | Senffrüchte | Pekannüsse 16 
Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans 


