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ALLES IST
MOGLICH!

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause,
ein kreativer Stehlunch, ein gediege-
ner Apéro oder eine ausgelassene
Feier mit Ihren Arbeitskollegen: Wir
freuen uns, Sie bei der Planung und
Durchflihrung lhres Anlasses zu
unterstiitzen. Gerne stellen wir fiir
Sie das passende Angebot zusammen
und setzen auch aussergewohnliche
Wiinsche in die Tat um. Ganz nach
dem Motto: Alles ist moglich!

lhr ZFV-Team vom
Restaurant Luminis






INHALTSVERZEICHNIS

Sitzungszimmerservice
Apérokreationen
Getranke

Weine

Hinweise

AGB



SITZUNGS-
ZIMMERSERVICE

Getranke und Zubehor Friichte

Kaffee in der Thermoskanne 100 cI 20.00 Friichte saisonal Stiick  1.00

Tee in der Thermoskanne 100 ¢l 20.00 Friichtespiesschen Stiick  3.50

Orangensaft in Karaffe 100 c 5.00

Siissmost vom Oschberg 100 cI 10.00 Siisses

Henniez mit / ohne Kohlens&ure 150cd 2.20 Fruchtwdhe Stiick  5.20

WFW Karaffe mit / ohne Kohlensaure 100c  2.20 Trockenstiickli Stiick  2.50

Plastikbecher 50 Stiick 10.00 Mini-Schokoladen assortiert Stiick  1.20
Mini-Ragusa hell, dunkel, caramel Stiick  1.50

Backwaren Tagesdessert Stiick  2.50

Buttergipfel Stiick  1.70

Laugengipfel Stiick  1.70 Salziges

Fitnessgipfel Stiick  1.70 Salzniissli 500g 6.50

Pausenbrotchen Stiick  2.20 Salzstangen 32g 8.50

Weggli Stiick  1.70 Chips Paprika 280g 8.50

Kiirbiskernbrotchen Stiick  2.50 Grissini 250g 8.50

Fitnessbrotchen Stiick  2.50

Ragusa Gipfeli Stiick  2.50

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. | Prices in CHF incl. VAT
Restaurant Luminis
Cateringangebot 1



APERO-

KREATIONEN

Kalte Happchen

Oliven mit getrockneten Tomaten

Bruschetta

mit Oliventapenade, Basilikumpesto
Tomaten-Mozzarellaspiesschen
Antipastispiesschen

Gemiise zum Dippen
mit verschiedenen Saucen

Mini-Salate
Lachstatar mit Pumpernickel
Saisonsalat mit Trockenfleisch

Canapés und Sandwiches
Canapé belegt nach Wahl

Belegtes Brotchen belegt nach Wahl
Partysandwich Fiillung nach Wahl
Lunchsandwich Fiillung nach Wahl
Meter-Sandwich individuell gefiillt

Kdse- und Fleischplatten
Hobelkdse gerollt

Kadseplatte mit (Halb-) Hartkase
Fleischplatte mit Charcuterie
Fleischplatte mit Trockenfleisch

100 g
Stiick

Stiick
Stiick
1000 g

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
pro Meter

1000 g
1000 g
1000 g
1000 g

5.00
2.00

3.50
3.50
25.00

3.50
3.50

3.80
4.50
4.00
6.00
75.00

90.00
55.00
55.00
69.00

Warme Happchen
Pouletspiesschen mit chili-Dipsauce
Mini-Chdschiiechli
Mini-Schinkengipfel

Jalapefios mit Guacamole

Datteln im Speckmantel
Samosas mit Chilisauce

Falafel mit Tzatzikisauce

Saisonale Spezialitdten
Gazpacho

Birchermiiesli

Nidelkuchen Blech, 32 cm

Melone mit Rohschinken
Spargelbiindel mit Rohschinken
Roastbeef mit Tartarsauce

Heisse Marroni

Spezialbrote
Brotkorb gemischt
Butterzopf

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. | Prices in CHF incl. VAT

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Portion
1000 g
Stiick
Stiick
Stiick
1000 g
1000 g

1000 g
1000 g

3.50
2.50
2.50
2.50
2.50
2.50
2.00

3.50
15.00
25.00

3.50

3.50
69.00
25.00

15.00
18.00

Restaurant Luminis
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GETRANKE

Mineralwasser und Siissgetrdanke

WFW Karaffe mit / ohne Kohlensiure

Henniez mit / ohne Kohlensiure
Henniez mit / ohne Kohlens&ure
Ramseier Apfelschorle

Coca Cola original, Zero

Eistee hausgemacht

Rivella rot, blau

Red Bull

Fruchtsafte
Orangensaft in Karaffe
Siissmost vom Oschberg

Bier
Boxer Bier Old

Hausspezialitaten

Bowle hausgemacht, ohne Alkohol
Bowle hausgemacht, mit Alkohol
Punsch nach Wahl ohne Alkohol
Gliihwein hausgemacht, mit Alkohol

100 cl
PET, 150 cl
PET, 50 cl
PET, 50 cl
PET, 50 cl
PET, 50 cl
PET, 50 cl
Dose

100 d
100 d

33 d

100 d
100 d
100 d
100 d

2.20
2.40
1.80
2.80
3.00
2.50
3.00
3.20

5.00
10.00

4.00

15.00
19.00
15.00
25.00

WEINE

Weisswein und Prosecco

Petite Arvine « Soleil d*0r » AOC
Imesch Vins, Sierre

Heida « Soleil d*0r » AOC

Imesch Vins, Sierre

Chasselas Frauenkopf AOC
Weingut Frauenkopf, Twann
Prosecco

Rotwein

Cornalin « Soleil d*0r » AOC
Imesch Vins, Sierre

Pinot Noir/ Malbec AOC

Weingut Frauenkopf, Twann

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. | Prices in CHF incl. VAT

75 cl

75 cl

75 cl

75 l

75 cl

75 cl

30.00

30.00

30.00

25.00

30.00

30.00

Restaurant Luminis
Cateringangebot 3



HINWVEISE

Bestellung
Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens drei
Tage im Voraus zu.

Personalzuschlag

Findet ein Anlass ausserhalb der reguldren
Offnungszeiten statt, werden die Mitarbeitenden
nach Aufwand verrechnet. Es gelten folgende
Stundenansadtze:

Bedienung Stunde 55.00

Material

Beim Bezug von Speisen und Getranken sind
Geschirr und Besteck im Preis inbegriffen. Des
Weiteren gelten folgende Konditionen:

Geschirr und Besteck Stiick 0.50
Grossgeschirr Stiick 5.00
Tischsets nach Aufwand
Dekoration nach Aufwand
Technische Hilfsmittel nach Aufwand
Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-
Mitarbeitende ausgeschenkt, gekiihlt oder bereit-
gestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF 12.00
pro 75 cl-Flasche verrechnet.

Inhaltsstoffe und Allergene

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen kdnnen
Sie sich telefonisch wihrend der Offnungszeiten
oder per Mail an unser Fachpersonal wenden.

AGB

Unsere AGB finden Sie unter zfv.chlagb.

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwsSt. | Prices in CHF incl. VAT

Restaurant Luminis
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https://zfv.ch/de/allgemein/agb

	CATERINGANGEBOT
	           Restaurant Luminis

	ALLES IST MÖGLICH!
	INHALTSVERZEICHNIS
	Sitzungszimmerservice 1
	Apérokreationen 1
	Getränke 3
	Weine 3
	Hinweise 4
	AGB 4

	SITZUNGSZIMMERSERVICE
	APÉROKREATIONEN
	GETRÄNKE
	WEINE
	HINWEISE
	AGB

