
BÜROLUNCH 
 

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, können Sie uns gerne anrufen 
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Münzhof-Team 
Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Münzhof-Team 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebäude der Bahnhofstrasse 45 

Tuna: Vitnam | Poulet/Kalb:Schweiz | Dorade: Griechenland 
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

04. Dezember bis 08. Dezember 2023 
 

 

SALATE | SALADS 

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Sanddorn-Orange-Buttermilch-Dressing 9  
Leaf salad with italian, french or Sea buckthorn-orange-buttermilk dressing 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 12 | 18 
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice 

Pouletbrüstchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 25 
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads 

 
 
 

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP 

Vitello Tonnato “Münzhof“ 
Tataki vom Saku Thunfisch | Kalbfleisch | Vitello Sauce | Kapern | Gremolata                26    
Vitello tonnato "Münzhof" 
Tataki of saku tuna | veal | vitello sauce | capers | gremolata 
 
Kürbiscremesuppe | Orangenfilets | Kürbiskerne  9 | 15 
Pumpkin cream soup | orange fillets | pumpkin seeds  
 

Kräftige Rindsessenz | Fregola Sarda | Pastrami 9 | 15 
Beef essence | Fregola Sarda | pastrami 
 

Getrüffelte Kartoffelcremesuppe | Bündnerfleisch 9 | 15 
Truffled potato cream soup | Bündnerfleisch 
 

HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES  

Rafaels “Dal Makhani"  
Beluga Linsen | Kürbis | Joghurt Labneh | Cashewkerne | Koriander                                                         32                                      
Rafael's "Dal Makhani"  
Beluga lentils | pumpkin | yoghurt labneh | cashew seeds | coriander 
 
Dorade Royal Filet  
Wirsing | Bergkartoffel | Randen–Ingwersauce | Bergkräuter 42 
Sea bream royal fillet  
Savoy cabbage | mountain potato | beetroot and ginger sauce | mountain herbs 
 
Gebackenes Sot l`y laisse “Frikassee Style” 
Sauce Bechamel | Kräuterseitlinge | Mini Rüebli | Erbsen | Reis       48 
Roasted sot l`y laisse "fricassee style" 
Bechamel sauce | king oyster mushrooms | mini carrots | peas | rice 
 
 

DESSERT  
 

Vorweihnachtliche Crème Brûlée  
Glühwein-Zwetschgen | Spekulatius-Crumble    16                                                                                           
Pre-Christmas crème brûlée  
Mulled wine plums | speculoos crumble 
 
Kleine Auswahl von Rohmilchkäse | hausgemachtes Früchtebrot | Senffrüchte | Pekannüsse 16 
Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans 


