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LIEBER GAST

Kari Dallebach — der Namensgeber des Restaurants
Ddllebach - war als Berner Stadtoriginal weitherum
bekannt. Der humorvolle Eigenbrotler brachte mit
seinen Witzen und seiner aufgestellten Art viele
seiner Zeitgenossen zum Lachen. Mit derselben
Frohlichkeit und Unbekiimmertheit stehen wir auch
im Restaurant Ddllebach hinter dem Herd. Stets mit
dem Ziel, lhnen mit unseren Kostlichkeiten ein
Ldcheln aufs Gesicht zu zaubern.

Schdn, dass Sie sich fiir unsere
Cateringdienstleistungen interessieren. Fiir eine
personliche Beratung wenden Sie sich direkt an
Ricardo dos Santos. Er wird Sie mit kreativen
Cateringvorschldagen und bei der Bestimmung der
Mengen unterstiitzen.

lhr ZFV-Team vom Restaurant Dadllebach



INHALTSVERZEICHNIS

Pausen
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Brotzeit
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Susse Kostlichkeiten
Kiosk
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PAUSEN

Fiir kleine und grosse Pausen im

Sitzungszimmer

Gipfel
Buttergipfel
Vollkorngipfel
Laugengipfel

Brotchen
Laugenkaiser
Weggli

Steinofen Maggia
Chiabrotchen
Fitnessbrotchen

Vitamine
Handobst
Fruchtsalat

Brainfood
Nussmischung im Glas
Trockenfriichte im Glas

Joghurt & Miiesli

ab 10 Portionen

Birchermiiesli mit Beeren
Porridge mit geriebenem Apfel
Joghurt mit Granola und Honig

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
150g

100g
100g

150g
150g
150g

1.50
1.50
1.50

2.00
2.00
2.00
2.00
2.00

1.50
4.50

3.90
3.90

4.00
4.00
4.00

DALLEBACH

BRUNCH

Brunch Ddllebach

Ab 25 Personen

Gemischte Gipfel

Butterzopf und Vollkornbrot
Butter, Konfitiire, Honig
Birchermiiesli

Joghurt

Friichteplatte

Fleisch- und Kaseplatte
Warme Getrdnke a discrétion
Orangensaft

Mineralwasser mit (02
Mineralwasser ohne (02

Brunch Upgrades:

Rosti, Spiegelei und Speck
Rosti und Spiegelei
Rauchlachs

Restaurant Ddllebach
Cateringangebot &

pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person

24.90

5.50
5.00
4.00



BROTZEIT

Sandwiches Parisettli von der Backerei Fiirst

Parisettli Tomaten & Mozzarella Stiick  7.90
Parisettli Greyerzer Stiick  7.90
Parisettli mit Ei Stiick  7.90
Parisettli Schinken Stiick  7.90
Parisettli Salami Stiick  7.90
Parisettli Thon Stiick  7.90
Parisettli Rohschinken Stiick  8.90
Parisettli Biindnerfleisch Stiick  8.90
Parisettli Roastbeef Stiick  8.90
Parisettli Lachs Stiick  8.90
Meterbrot

Lunch fiir 10 Personen
Apéro fiir 15 Personen
2 Fiillungen pro Meterbrot

Exklusiv & lecker Stiick 79.00
Rohschinken

Blindnerfleisch

Roastbeef

Rauchlachs

Hummus

Einfach & lecker Stiick 69.00
Buureschinken

Salami

Thon

Fleischkdse

Kase

Hausgemachter Eiaufstrich

Tomate & Mozzarella

Stiick  69.00
XXL-Laugenbrezel
Apéro fiir 15 Personen
Gefiillt mit Buureschinken,
Salami, Kase, Eiaufstrich und
Hummus

Partybrotchen
Ab 10 Stiick pro Sorte
3 Stiick pro Person als Lunch

Exklusiv & leckere Fiillung
Einfach & leckere Fiillung

Passende Begleitung
Meniisalat

Mit French- und Italiandressing
Gemischter Salat

Mit French- und Italiandressing

Restaurant Ddllebach
Cateringangebot 5

Stiick
Stiick

Stiick

Stiick

4.90
3.50

2.20

3.20



SALAT BOWLS

Salat Bowls
mit French- und Italiendressing
& Ruchbrot

«Caprese»
3 Sorten gemischte Salate, Rucola,
Tomaten, Mozzarella und frischem
Basilikum

«Falafel Vegan»

3 Sorten gemischte Salate, Couscous,
frische Minze, Falafel mit Sojadip und
Granatapfelkernen

«Chicken Caesar»

Saisonale Blattsalate, Lattich, Poulet,
Speck, Ei, Brotcroutons
Cherrytomaten und Parmesan

«Reichhaltiger gemischter Salat»
Blattsalat, Karotten, Randen, Linsen,
Gurken und Mais

Salat Upgrades:

Gebratenes Pouletgeschnetzeltes
Gebratenes Rindsgeschnetzeltes
Gebratene Speckwiirfelchen
Falafelbdllchen

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

758
75g
758
60g

12.50

12.50

14.90

9.50

3.50
3.90
3.50
3.00

Restaurant Ddllebach
Cateringangebot 6



FINGERFOOD

Gefiillte Wraps
ab 10 Portionen

Spicy Chicken Wrap Gross
Poulet, Eisbergsalat, Peperoni, klein
Cocktailsauce

Orientalischer Wrap Gross
Falafel, Eisbergsalat, Gurke, Hummus klein
Apéro Happchen warm

Kasekiichlein Stiick
Spinatkiichlein Stiick
Schinkengipfel Stiick
Frithlingsrolle mit Gemdsefiillung Stiick
& Sweet-Chilisauce

Samosa mit Gemisefiillung Stiick
& Sweet-Chilisauce

Rindshackballchen mit BBQ- Stiick
Sesamglasur

Randen-Falafel mit Krauterdip 2 Stiick
Apero Happchen kalt

Nur in 20er Einheiten bestellbar
Tomaten-Bruschetta mit Stiick
Basilikum

Oliven-Bruschetta mit Petersilie Stiick
Rauchlachs-Bruschetta mit Dill Stiick
Gemiisesticks mit Dip im Glas 50g
Rosmarin-Focaccia mit Olivenal 50g
Antipasti

Tomaten-Mozzarellaspiesschen Stiick
Gebrochener Grana Padano 100g
Getrocknete Tomaten 100g
Mariniertes Antipastigemiise 100g
Zucchetti, Peperoni, Aubergine

& Champignons

Marinierte Oliven 100g
Zum Knabbern

Gesalzene Niissli 100g
Zweifel Chips Natur/Paprika 100g
Tortillachips mit 100g
Krdutersauerrahm

Gesalzene Edamame 100g

10.50
6.50

8.50
6.50

2.90
2.90
3.50
2.90

2.90

2.90

2.50

3.00

3.00
3.50
3.90
3.50

2.50
14.00
4.90
3.90

4.90

3.90
3.50
4.90

3.50

Auf der Platte serviert
«Flir unsere Veganer»
Knackiges Gemiise
Krauter-Sojajoghurt
Hummus

Naan-Brot 1 p.P

100g

«Alles Kdse»

Assortiertes Kdasesortiment
Eingelegtes Gemiise

Brot

100g

«Rustico Platte»
Buureschinken

Salami

Gerducherte Trutenbrust
Lyoner

Eingelegtes Gemiise
Brot

100g

Aus dem Weckglas

Asiatischer Edamamesalat mit
Sesam

Mexikanischer Bohnensalat
Caprese-Salat mit Ruccola
Taboulé-Salat mit frischer Minze
Rassige Gazpacho Andaluz
Gurkenkaltschale mit Joghurt

Portion

Portion
Portion
Portion
Portion
Portion

Restaurant Ddllebach
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15.00

17.00

17.00

2.50

2.50
2.50
2.50
2.50
2.50



SUSSE

KOSTLICHKEITEN

Aus unserer Backerei
Schokoladen-, Karotten-,
Zitronencake

Spitzbueb

Vogelnestchen
Kokosmakronchen

Hausgemachte Siissspeisen
Tiramisu im Glas

Panna Cotta mit Fruchtcoulis im
Glas

Gebrannte Créme im Glas
Schokoladenmousse im Glas

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Portion

Portion

Portion
Portion

2.90

2.90
2.90
2.90

2.90

2.90

2.90
2.90

KIOSK

Schokolade
Lindorkugel
Mini Ragusa
Mini Rittersport
Cailler Branche

Restaurant Ddllebach
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Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

0.80
1.00
0.80
1.50



GETRANKE

Heisse Getranke im Restaurant
Kaffee, Espresso

Tee

Rollender Kaffeewagen mit
Zubehor «Nespresso»

Auf Anfrage

Ideal fiir 15 Personen
Verrechnung nach Verbrauch

Kaffee/Espresso — Nespresso
Kaffee/Espresso — Nespresso

Tee mit verschiedenen Aromen

Mineral und Softgetrdnke
Mineralwasser mit (02
Mineralwasser ohne (02
Orangensaft

ZFV Eistee PET

ZFV Limonade PET
Mineralwasser PET

mit oder ohne Kohlensdure
Siissgetranke PET

Coca-Cola, Sinalco, Schorle, Rivella,
Nestea

Focus PET
Red Bull Dose

Intern
Extern

Intern
Extern

Intern
Extern

Intern
Extern

100
100
100
50 cl
50 cl
50 cl

45/50 cl

50 cl
25 l

1.50
2.20

1.50
2.00

1.50
2.50

1.50
2.50

5.00
5.00
8.50
3.50
3.50
2.50

2.70

2.90
3.20

WEIN & BIER

Bier
Felsenau Barner Junker
Felsenau Schiimli alkoholfrei

Schaumwein
Casa Farive Prosecco DOC Brut VSQA
Cantine Vedona, Italien

Weissweine
Barner Wy, Twanner AOC Gutedel
Manuel Krebs, Bielersee

Piacere Vin de Pays Suisse blanc
Cave de Jolimont, Mont-sur-Rolle

Rotweine
Barner Wy, Twanner AOC Pinot Noir
Manuel Krebs, Bielersee

Piacere Vin du Pays Suisse rouge
Cave de Jolimont, Mont-sur-Rolle

Restaurant Ddllebach
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33 d
33 d

75 cl

75 cl

75

75 cl

75 cl

4.50
3.90

29.90

36.90

29.00

42.90

29.00



HINWEISE

Bestellung

Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens 5
Tage im Voraus. Bei kurzfristigen Anfragen priifen
wir unsere Moglichkeiten.

Lieferzuschlag

Fiir die Lieferung, den Sitzungszimmerservice, die
Inbetriebnahme der Infrastruktur sowie das
Einrichten des Raumes werden Personalkosten a
CHF 45.00 pro Stunde verrechnet. Die Abrechnung
erfolgt im Halbstundentakt. Werden die Speisen und
Getrdnke im Restaurant abgeholt und retourniert,
entfdllt dieser Zuschlag.

Personalzuschlag
Die Stunden werden nach Aufwand in Rechnung
gestellt. Es gelten folgende Stundenansatze:

Pro Stunde 45.00
Material
Beim Bezug von Speisen und Getranken sind
Geschirr und Besteck im Preis inbegriffen.
Bei Materialschwund oder -bruch werden die
Ersatzkosten in Rechnung gestellt. Des Weiteren
gelten folgende Konditionen:

Geschirr und Besteck Stiick 1.00
Einweggeschirr Stiick 0.30
Tischsets nach Aufwand

nach Aufwand
nach Aufwand

Dekoration
Technische Hilfsmittel

Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch
Mitarbeitende des Restaurants Ddllebach
ausgeschenkt, gekiihlt oder bereitgestellt werden,
wird ein Zapfengeld von CHF 15.00 pro 75 cl-Flasche
verrechnet.

Allergene

Bei Fragen zu Allergenen diirfen Sie sich wahrend
den Offnungszeiten gerne an die Betriebsleitung
oder dessen Stellvertretung wenden.

10

DEKLARATION

Unsere Philosophie in der Kiiche

Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten zusammen
und geben beim Einkauf dkologisch sinnvoll
produzierten und fair gehandelten Lebensmitteln
den Vorzug

Von hier kommt unser Fleisch
Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere
Lieferanten das Fleisch aus den folgenden Landern:

Rindfleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Lammfleisch Schweiz, Europa,

Neuseeland, Australien
Poulet Schweiz
Ubriges Gefliigel Schweiz, Europa
Wild Schweiz, Europa
Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa

Fisch aus nachhaltigem Fischfang

Wir bevorzugen Fisch aus nachhaltigem Fischfang.
Die Herkunft kann je nach Beschaffungskanal
variieren und wird im Angebot deklariert.

* Kann mit Antibiotika und / oder anderen anti-
mikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden
sein.

** Kann mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt
worden sein.

AGB

Unsere AGBs finden Sie unter zfv.ch/agb

Restaurant Ddllebach
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http://www.zfv.ch/agb

