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ALLES IST
MOGLICH!

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause,
ein kreativer Stehlunch, ein gediege-
ner Apéro oder eine ausgelassene
Feier mit Ihren Arbeitskollegen: Wir
freuen uns, Sie bei der Planung und
Durchflihrung lhres Anlasses zu
unterstiitzen. Gerne stellen wir fiir
Sie das passende Angebot zusammen
und setzen auch aussergewohnliche
Wiinsche in die Tat um. Ganz nach
dem Motto: Alles ist moglich!

lhr ZFV-Team vom
Restaurant platform

Kontakt
Restaurant platform
Ernst & Young AG
Maagplatz 1

8005 Ziirich

T+41 44 273 59 22
ey@zfv.ch
zfv.ch/platform

Betriebsleiter: Markus Weinmann
D +41 44 273 59 22
mweinmann@zfv.ch

Kiichenchef: Adrian Keller
D +41 44 273 59 22

Betriebsleiterstellvertreterin: Tsering Ott
D +41 44 273 59 22

EVERYTHING IS
POSSIBLE!

According to the motto «Everything is
possible!>», we will be catering to
your wishes and needs. We look
forward to assisting you in the
planning and execution of your event
- with a wide range of services,
competent advice, and a high degree
of flexibility. Be it a small, fine coffee
break, be it a tasteful aperitif: we
will gladly put together the right
thing for you.

With kind regards
Restaurant platform

Contact
Restaurant platform
Ernst & Young AG
Maagplatz 1

8005 Ziirich

T+41 44 273 59 22
ey@zfv.ch
zfv.ch/platform

Restaurant Manager: Markus Weinmann
D +41 44 273 59 22
mweinmann@zfv.ch

Kitchen manager: Adrian Keller
D +41 44 273 59 22

Manager cover: Tsering Ott
D +41 44 273 59 22







INHALTS-
VERZEICHNIS

nuni
Lunches
Apéro

Stisses
Knabbereien
Weine
Getranke
Hinweise
Deklaration

AGB



ZNUNI

Gipfeli

Verschiedene Brotchen
Schokoladengipfel
Butterbrezel

Ddnische Plunder

Birchermiiesli
Birchermiiesli vegan
Frische Ananas im Weckglas
Fruchtsalat im Weckglas

Fruchtkorb

Cailler Schokolade
Dubler Schokokuss
Ragusa

Clif Energy Bar

Peak Punk Energie Riegel

Getranke
Kaffee*
Tee*

Mineralwasser*
mit und ohne Kohlensdure
Orangensaft

Cranberry Saft
Sluups

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

2 kg

Stiick

Tasse
Tasse
100 cl

100

25 cl

1.50
2.50
3.20
2.90
2.70

5.50
5.50
3.40
3.40

11.90

2.20
1.60
1.60
3.50
3.50

3.30
3.30
6.50

8.50

4.50

* Der Kaffee-, Tee- und Mineralwasserservice in den
Sitzungszimmern im 1.Stock ist kostenlos.
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LUNCHES

Tages Sandwiches
Tagessandwiches Fleisch,
vegetarisch, vegan

Minibrotli deLux
Olivenciabatta mit Rauchlachs
Nussfeigenbrotli mit Brie
Rusticobrotli mit Gruyere
Laugenbrotli mit Rohschinken

Minibrotli vegan
Nussfeigenbrotli mit veganem
Kdse

Laugenbrotli mit Rauchkarotte
Vollkornbrotchen mit Hummus &
Gemiise

Olivenciabatta mit veganem
Tartar

Zopfstangenplatte
Butterzopf mit Schinken
Rusticozopf mit Gruyere
Laugenzopf mit Salami

Zopfstangeplatte delux
Rusticozopf mit Truthahn
Butterzopf mit Brie
Laugenzopf mit Rauchlachs

Salate

Gemischter Salat
Randensalat
Karottensalat
Griechischer Salat
Tomaten-Mozzarellasalat

pro Stiick

24 Stiick

24 Stiick

Pro Platte

Pro Platte

Portion
Portion
Portion
Portion
Portion

10.50

89.00

92.00

89.00

92.00

6.50
6.50
6.50
6.50
6.50

EY Restaurant platform
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PLATTEN

Minibrotli vegan 24 Stiick
Nussfeigenbrotli mit Kdaseersatz

Olivenciabatta mit veganem Tartar

Rusticobrotli mit Hummus

Laugenbrotli mit gerducherten

Karotten

Minibrotli Classic 24 Stiick
Olivenciabatta mit Salami

Nussfeigenbrotli mit Brie

Rusticobrotli mit Schinken

Laugenbrotli mit Eimousse

Minibrotli deLux 24 Stiick
Olivenciabatta mit Rauchlachs

Nussfeigenbrotli mit Brie

Rusticobrotli mit Gruyere

Laugenbrotli mit Rohschinken

Mini-Croissant 18 Stiick
Laugencroissant mit Roastbeef

Buttercroissant mit Gruyere

Rusticocroissant mit Rauchlachs

Zopfstange Collection 9-12 Personen
Butterzopf mit Schinken

Rusticozopf mit Gruyere

Laugenzopf mit Salami

Zopfstange Collection deLux 9-12 Personen
Rusticozopf mit Trutenbrust

Butterzopf mit Brie

Laugenzopf mit Rauchlachs

Italienische Platte: Ab 5 Person
Rohschinken, Parmesankase,

Garnitur, Dorrtomaten, Oliven, 2 Stk

Brotchen

92.00

89.00

92.00

72.00

89.00

92.00

12.50

EY Restaurant platform
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APERO

Specials

Spargelsuppe

Spargelsuppe mit Pouletspiesschen
Gazpacho

Melonen- Avocado im Glas
Melonen mit Rohschinken
Pouletfliigeli mit BBQ-Sauce
Gurken mit Frischkdse mit Lachs
Gurken mit Frischkdse und Peperoni
Crevetten paniert
Hummus-Crépes-Roulade
Rindtartar
Brie-Ddrrtomate-0livenspiess
Falafel auf Gemiisebeet mit
Sojajoghurt

Bruschetta mit Gemiise
Karottenmousse auf Pumpernickel
Purkornschnitten Platte vegan

Zum Dippen & teilen

Tortilla Chips mit scharfer Sauce
Guacamole mit Tortilla Chips
Parmesan Gran Padano
Marinierte Oliven

Zweifel Chips

Cashew nuts mit Curry

Erdniisse gesalzen

Klassisch

Flammkuchen mit Speck
Kasekiichlein
Schinkengipfel

Samosa Gemiisetasche
Mini-Pizza vegetarisch

Jalapenos
gefiillte Peperoni mit Kase

Portion
Portion
Portion

Portion

150 g
150 g
300 g
100 g
250 g

4.50
5.20
4.50
4.50
4.50
3.60
3.90
3.90
3.20
3.90
4.50
4.20
4.90
4.90
4.20
4.20
69.00

9.50
9.50
8.50
5.50
9.50
5.20
4.80

3.40
3.40
3.20
3.40
3.40
2.90

EY Restaurant platform
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SUSSES

Mini-Ddnisch Plunder
Mini-Muffins

Cookies
Schokoladenmousse
Bestellbar ab 10 Stiick
Gebrannte Creme
Bestellbar ab 10 Stiick
Tiramisu

Bestellbar ab 10 Stiick
Joghurt-Beerenmousse
Bestellbar ab 10 Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Portion

Glas

2.70
2.70
2.70
4.50
4.50
4.50

4.50

EY Restaurant platform
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WEINE GETRANKE

Weisswein / Softgetranke /
Mineralwasser 100cl 6.50
Italien / mit und ohne Kohlensaure
Pinot Grigio Luna, DOC Venezia 75c 41.00 Mineralwasser Henniez PET, 50 ¢/  4.00
mit und ohne Kohlensaure
Rotwein / Red wine Rivella rot, blau PET, 50 cI  4.00
Coca Cola, Coca Cola zero PET, 50 ¢/  4.00
Italien / Sinalco PET, 50 cI  4.00
Primitivo di Mandarina Sueda 75¢c 41.00 Apfelshorley PET, 50 cI  4.00
Croce, Barrique Chaya, Alpentee, Classic PET, 50 cI  4.50

ZFV Hibiskus Tee, Lemon Minze PET, 50 cI  4.50
Schaumwein /

Prosecco Brut DOC Treviso Colle 75c 41.00 Saft /
Michel Orangensaft 100c 8.50
Schldr Cranberrysaft 100 c  8.50
Ginger Shot 60 ml 3.20
Bier /
Appenzellerbier, Qudllfrisch 33cd  4.80
Appenzellerbier, Leermond 33cd  4.80

Kaffee und Tee /

Kaffee Tasse  3.30
Espresso Tasse  3.30
Tee, Sirocco Tasse  3.30

EY Restaurant platform
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HINWEISE

Bestellungen

Die Bestellung fiir die Sitzungszimmerverpflegung
muss bis spdtestens 15.00 Uhr am Vortag des
Anlasses, fiir alle anderen Caterings mindestens 48
Stunden vor Anlassbeginn erfolgen. Ausnahmen sind
nur in Absprache mit der Betriebsleitung maglich.

Lieferzuschlag

Fiir die Lieferung und das Abholen der leeren
Gebinde werden CHF 13.00 pro Weg in Rechnung
gestellt (ausserhalb Kundenzone). Werden die
Speisen und Getrdanke im Restaurant abgeholt,
entfdllt dieser Zuschlag. Dieser Zuschlag gilt nicht fiir
den Kaffee-, Tee- und Mineralwasserservice in den
Sitzungszimmern.

Mitarbeitendenzuschlag
Wird ein Anlass von einem Mitarbeitenden des

Restaurants platform der Ernst & Young AG betreut,
gelten je nach Aufwand folgende Stundenansatze:

Leitung Stunde 58.00
Aufbau, Vorbereitung Stunde 48.00
Service Stunde 48.00
Koch / Kdchin Stunde 48.00
Abwasch Stunde 45.00

Bei Anldssen ausserhalb der reguldren
Offnungszeiten, das heisst ab 16.00 Uhr, werden
Mitarbeitendenstunden nach Aufwand berechnet.

Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch
Mitarbeitende des Restaurants platform der Ernst &
Young AG ausgeschenkt, gekiihlt oder bereitgestellt
werden, wird ein Zapfengeld von CHF 18.00 pro
Flasche verrechnet.

Annullationsbedingungen
Wird die Bestellung weniger als 48 Stunden vor

Anlassbeginn annulliert, werden 50 % der
bestatigten Leistungen verrechnet. Erfolgt die
Annullierung weniger als 24 Stunden im Voraus
werden 80 % der bestdtigten Leistungen in
Rechnung gestellt.

DEKLARATION

Unsere Philosophie in der Kiiche

Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten zusammen
und geben beim Einkauf dkologisch sinnvoll
produzierten, fair gehandelten und saisonalen
Lebensmitteln den Vorzug.

Fleisch
Wir beziehen unser Fleisch aus folgenden Landern:

Rindfleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Poulet Schweiz
Ubriges Gefliigel Schweiz, Europa
Kaninchen Schweiz
Lammfleisch Schweiz, Europa,

Neuseeland*, Australien*
Wild, Wildgefliigel Schweiz, Europa
Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa

*«Kann mit nichthormonellen Leistungsfordern, wie
Antibiotika, erzeugt worden sein.»

Allfdllige Abweichungen werden im Angebot explizit
deklariert.

Fisch, Meeresfriichte und Krustentiere

Wir bevorzugen Fisch, Meeresfriichte und
Krustentiere aus nachhaltigem Fang gemadss dem
WWEF-Ratgeber. Die Herkunft kann je nach
Beschaffungskanal variieren und wird im Angebot
deklariert.

Eier
Wir beziehen unsere Eier ausschliesslich aus
Schweizer Freilandhaltung.

Hinweise zu Inhaltsstoffen und Allergenen

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen kénnen
Sie sich telefonisch wéahrend der Offnungszeiten
oder per Mail an unser Fachpersonal wenden.

EY Restaurant platform
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AGB

Unsere AGBs finden Sie unter zfv.chl/agb.

EY Restaurant platform
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https://zfv.ch/de/allgemein/agb

