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CATERING-

ANGEBOT 
 

 

Alles ist möglich! 



 

 

ALLES IST 

MÖGLICH! 
___________________________________________ 

 

 

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause, 

ein kreativer Stehlunch, ein  

gediegener Apéro oder eine 

ausgelassene Feier mit Ihren 

Arbeitskolleg:innen: wir freuen uns, 

Sie bei der Planung und 

Durchführung Ihres Anlasses zu 

unterstützen. Gerne stellen wir für 

Sie das passende Angebot zusammen 

und setzen auch aussergewöhnliche 

Wünsche in die Tat um. Ganz nach 

dem Motto: Alles ist möglich! 

 

Ihr ZFV-Team von der 

Mensa BBZ Goldau 

 

 

 

___________________________________________ 

Kontakt 
Mensa BBZ Goldau 

Zaystrasse 44 

6410 Goldau 

T +41 41 370 86 41 

bbzg_phsz@zfv.ch 

zfv.ch/bbzg  

___________________________________________ 
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Cateringangebot BBZG / PHSZ 1 

PAUSEN-

VERPFLEGUNG 
___________________________________________ 

 

 

Znüni Kaffeepause «Simple» pro Person 8.00 

1 Kaffee oder Tee 

1 Henniez mit / ohne Kohlensäure 

1 Gipfel 

1 Frucht der Saison 

(Glutenfrei auf Anfrage) 

  

   

Znüni Kaffeepause «Standard» pro Person 9.00 

1 Kaffee oder Tee 

1 Orangensaft 2dl  

1 Henniez mit / ohne Kohlensäure 

1 Gipfel 

1 Frucht der Saison 

(Glutenfrei auf Anfrage) 

 

 

 

 

   

Zvieri Kaffeepause «Simple» pro Person 8.00 

1 Kaffee oder Tee 

1 Henniez mit / ohne Kohlensäure 

1 Süssgebäck nach Wunsch 

(Glutenfrei auf Anfrage) 

 

 

 

 

   

Zvieri Kaffeepause «Standard» pro Person 9.50 

1 Kaffee oder Tee 

1 Henniez mit / ohne Kohlensäure 

1 Süssgebäck nach Wunsch 

1 Frucht der Saison 

(Glutenfrei auf Anfrage) 

  

   

Zvieri Kaffeepause «Deluxe» pro Person 10.50 

1 Kaffee oder Tee 

1 Henniez mit / ohne Kohlensäure 

1 Süssgebäck nach Wunsch 

1 Frucht der Saison 

1 Power Nussmischung 50gr  

(Glutenfrei auf Anfrage) 

  

   

   

   

   

   

   

 
 

 

 

 

 

 

Einzelne Kleinigkeiten 

  

Buttergipfel Stück 1.50 

Rusticogipfel Stück 1.50 

Fitnessbrötchen Stück 2.20 

Schoggibrötchen Stück 2.20 

Butterbrezel Stück 2.20 

Schokoladengipfel Stück 2.80 

Mandelgipfel Stück 2.80 

Nussgipfel Stück 2.80 

Muffin  Stück 3.50 

Brownie (vegan und glutenfrei) Stück 3.50 

Donut Stück 2.80 

Cookie Stück 2.80 

Birchermüesli 170 g 3.50 

Chia Pudding mit Beeren 170 g 3.50 

Power Nussmischung 50 g 2.40 

   

Warme Getränke   

Espresso, Kaffee Tasse 2.50 

Tee Tasse 2.50 

Nespresso Kaffeemaschine nach Verbrauch 

verrechnet (1 Maschine pro 25-30 Personen) 
  

 

Kalte Getränke 

  

Henniez mit und ohne Kohlensäure 50 cl 2.50 

 150 cl 8.00 

Süssgetränke 

Coca-Cola, Cola Zero, Rivella rot, Shorley, 

Sinalco, diverse Focuswater, Nestea Pfirsich 

50 cl 3.00 

   

Energiegetränke   

El Toni  

Guarana, Minze 

33 cl 3.00 

Red Bull 

Classic, Sugarfree, Drachenfrucht, Wassermelone 

33 cl 3.50 

 

Fruchtsäfte 

  

Granini Fruchtcocktail 33 cl 3.00 

Michel Orange Premium Fair 

Trade 

20 cl 3.00 

Orangensaft 100 cl 9.00 

  

 

 



 

Cateringangebot BBZG / PHSZ 2 

APÉRO 
___________________________________________ 

 

 

Partybrötchen  

Apéro-Sandwiches  
Empfehlung: 2-3 Stück pro Person 

Stück 3.00 

Fleisch 

Schinken, Salami, Fleischkäse, Rohschinken, 

Mostbröckli, Poulet-Curry 

  

Fisch 

Thon, Lachs 

  

Vegi  

Gehackte Eier, Käse, Kräuterquark  

  

   

Canapés 
Empfehlung: 4 Stück pro Person  

Stück 2.50 

Fleisch 

Schinken, Salami, Fleischkäse, Rohschinken, 

Mostbröckli, Poulet-Curry, Tartar 

  

Fisch 

Thon, Lachs 

  

Vegi  

Gehackte Eier, Käse, Kräuterquark  

  

   

Sandwich-Baguette am Stück Stück 25.00 

Schinken oder Käse (10 Stück)  

Weitere Füllungen auf Anfrage 

  

 

Mexican 

 

Stück 

 

4.50 

Tortillas (Mais-Chips) mit 

hausgemachter Salsa  

Vegan, ohne Konservierungsstoffe, allergenfrei 

  

 

Kleiner Italiener 

 

Stück 

 

8.00 

Knuspriges Baguette Brot 

Eingelegte Oliven 

Käsewürfel 

Salamettli  

  

 

Fleisch-Käse Platte  
Jeweils für 6 Personen  

 

Pro Person 

 

14.00 

Knuspriges Baguette Brot 

Fleisch  

Schinken, Salami, Fleischkäse, Rohschinken, 

Mostbröckli 

Vegi 

Greyerzer, St.Pauli, Cambozola Käse  

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

Spiesse 
Mindestbestellmenge 10 Stück pro Sorte 

  

Mozzarella und Cherrytomaten Stück 2.70 

Käse und Oliven Stück 2.50 

Fruchtspiessli nach Saison Stück 2.70 

Marinierte Ananaswürfeli Stück 2.50 

   

Vegetarisch oder Vegan  
Mindestbestellmenge 10 Stück pro Sorte 

  

Couscous-Salat mit Lemon 

Dressing 

Stück 3.50 

Marinierte Kräuter-Oliven           Stück 3.50 

Gemüsesticks mit Dip Stück 2.50 

Veganes Tatar auf Pumpernickel       Stück 3.00 

Falafel mit Minzjoghurt Stück 3.50 
 

Stück 3.50 

Mini-Käseküchlein Stück 2.80 

Bruschetta saisonal Stück 2.80 

Blätterteiggebäck bestreut  
mit Käse oder Sesam 

100g 6.90 

 

Fleisch 
Mindestbestellmenge 10 Stück pro Sorte 

  

Satay-Poulet mit Sweet Chili Stück 3.50 

Cipollata mit Speck Stück 3.50 

Meatballs an pikanter Salsa          Stück 3.50 

Mini-Schinkengipfeli Stück 2.50 

   

 

Süsse Desserts  

 

 

 

 

Im Weinglas (grosse Portion) Stück 5.50 

Im Weckglas (kleine Portion)  Stück 3.50 

 

Panna Cotta mit Beerencoulis 

 

 

 

Schoggimousse            

Schoggi-/ oder Vanillecreme    

Süssmostcreme hausgemacht 

Gebrannte Creme hausgemacht 

 

           

Patisserie mini  Stück 2.50 

   

 

  



 

Cateringangebot BBZG / PHSZ 3 

GETRÄNKE 
___________________________________________ 

 

 

Kaffee und Tee 

Espresso, Kaffee  Tasse 2.50 

Tee  Tasse 2.50 
 

 

Kalte Getränke 

  

Henniez mit und ohne Kohlensäure 50 cl 2.50 

 150 cl 8.00 

Süssgetränke 

Coca-Cola, Cola Zero, Rivella rot, Shorley, 

Sinalco, diverse Focuswater, Nestea Pfirsich 

50 cl 3.00 

Apfelschorle  150 cl 9.00 

Eistee hausgemacht 150 cl 9.00 

   

Energiegetränke   

El Toni  

Guarana, Minze 

33 cl 3.00 

Red Bull 

Classic, Sugarfree, Drachenfrucht, Wassermelone 

33 cl 3.50 

 

Fruchtsäfte 

  

Granini Fruchtcocktail 33 cl 3.00 

Michel Orange Premium Fair 

Trade 

20 cl 3.00 

Orangensaft 100 cl 9.00 

   

Bier 
  

Appenzeller Quöllfrisch / 

Leermond  

33 cl 4.50 

Appenzeller Quöllfrisch / 

Leermond alkoholfrei 

33 cl 4.50 

 

Wein 

Hauswein Weiss Mythos Weingut Landolt 

ZH, 2019  

 

 

75 cl 

 

 

32.00 

Weisswein St. Saphorin, AOC Belle Dame 

(CH), 2018 

75 cl 45.50 

Weisswein Johannisberg du Valais, AOC 

Valais, 2018 

75 cl 40.00 

Hauswein Rot Tre Corti Merlot Ticino DOC, 

2018 

75 cl 45.00 

Rotwein Mythos rot, Weingut Landolt ZH, 

2018 

 

75 cl 31.00 

Getränke werden nach Verbrauch 

verrechnet!  

  

STEHLUNCH, 

MITTAG- ODER 

ABENDESSEN 
___________________________________________ 

 

 

Ob Stehlunch oder ein bedienter Lunch, Mittag- oder 

ein Abendessen – wir setzen Ihre Wünsche in die Tat 

um.  

 

Gerne beraten wir Sie persönlich und stellen Ihnen 

eine massgeschneiderte Offerte zusammen. 

 

 

Betriebsleiterin: Martina Reichlin Dettling 

T +41 41 370 86 41 

mreichlin@zfv.ch 

 

 

___________________________________________ 

Vegane Köstlichkeiten 
Gerne stellen wir Ihnen auch ein Angebot mit 

veganen Leckereien zusammen. 

___________________________________________ 
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HINWEISE 
___________________________________________ 

 

Bestellung / Änderungen 

Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens  

3 Arbeitstage im Voraus zu. Ausnahmen sind in 

Absprache mit der Betriebsleitung möglich. 

 

Benötigte Angaben für die Bestellung: 

- Datum und Zeit 

- Art des Anlasses 

- Lieferadresse 

- Anzahl Teilnehmende 

- Kontaktangaben 

- Rechnungsadresse 

 

Änderungen der Teilnehmendenzahl für das Essen 

sind bis zu 72 Stunden vor Anlassbeginn zu melden. 

Bei nachträglicher Unterschreitung der 

angemeldeten Personenzahl wird automatisch die 

ursprünglich gemeldete Anzahl Gedecke in 

Rechnung gestellt. 

 

Personalzuschlag 

Zusätzliche Leistungen werden nach Aufwand 

verrechnet. Es gelten folgende Stundenansätze: 

 

Service & Küche 

Mo-Fr Stunde 45.00 

Sa-So Stunde 55.00 

 

Anlass Leitung 

Mo-Fr Stunde 55.00 

Sa-So Stunde 65.00 

 

Auszubildende 

Mo-Fr Stunde 25.00 

Sa-So Stunde 35.00 

 

Zusätzlich 1 Stunde Aufbau- und Abbauzeit pro 

Person. Personal- und Lieferkosten werden nach 

Aufwand verrechnet. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lieferungen 

Für die Lieferung und das Abholen der leeren 

Gebinde wird jeweils pro Weg eine Viertelstunde  

à CHF 11.25 verrechnet. Werden die Speisen und 

Getränke im Restaurant abgeholt, entfällt dieser 

Zuschlag. Der Zuschlag gilt nicht für die Standard-

Verpflegung in den Sitzungszimmern und nicht für 

die PHSZ und BBZG. 

 

Material 

Beim Bezug von Speisen und Getränken sind 

Geschirr und Besteck im Preis inbegriffen. Des 

Weiteren gelten folgende Konditionen: 

 

Geschirr und Besteck  Stück 1.00 

Gläser Stück 0.50 

Kühlschrank Stück 60.00 

Tischwäsche Stück 4.50 

Dekoration  nach Aufwand 

Technische Hilfsmittel  nach Aufwand 

 

Zapfengeld 

Für selbst mitgebrachte Weine, die durch  

ZFV-Mitarbeitende ausgeschenkt, gekühlt oder 

bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld von  

CHF 15.00 pro 75 cl-Flasche verrechnet. 
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DEKLARATION 
___________________________________________ 

 

 

Unsere Philosophie in der Küche 

Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten zusammen 

und geben beim Einkauf ökologisch sinnvoll 

produzierten, fair gehandelten und saisonalen 

Lebensmitteln den Vorzug. 

 

Fleisch 

Wir beziehen Fleisch aus folgenden Ländern: 

 

Rindfleisch Schweiz 

Kalbfleisch Schweiz 

Schweinefleisch Schweiz 

Poulet Schweiz 

Übriges Geflügel Schweiz, Europa 

Kaninchen Schweiz 

Lammfleisch Schweiz, Europa, 

Neuseeland*, Australien* 

Wild, Wildgeflügel Schweiz, Europa 

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa 

  

*«Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie 

Antibiotika, erzeugt worden sein.» 

Allfällige Abweichungen werden im Angebot explizit 

deklariert. 

 

Fisch, Meeresfrüchte und Krustentiere 

Wir bevorzugen Fisch, Meeresfrüchte und 

Krustentiere aus nachhaltigem Fang gemäss dem 

WWF-Ratgeber. Die Herkunft kann je nach 

Beschaffungskanal variieren und wird im Angebot 

deklariert. 

 

Eier 

Wir beziehen unsere Eier ausschliesslich aus 

Schweizer Freilandhaltung. 

 

AGB 
___________________________________________ 

 

 

Unsere AGBs finden Sie unter zfv.ch/agb 

http://www.zfv.ch/agb

