
 
 

 

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, www.zfv.ch 

Catering-
angebot 
 

 

Alles ist möglich! 
 



 

 

Alles ist 
möglich! 
___________________________________________ 
 
 

Wir freuen uns, Sie bei der Planung 
und Durchführung Ihres Anlasses zu 
unterstützen. Sei es eine kleine, feine 
Kaffeepause, ein kreativer Stehlunch, 
ein gediegener Apéro oder eine 
ausgelassene Feier mit Ihren Arbeits-
kollegen: Gerne stellen wir für Sie das 
passende Angebot zusammen und 
setzen auch aussergewöhnliche 
Wünsche in die Tat um. Ganz nach 
dem Motto: Alles ist möglich! 
 
Ihr ZFV-Team von der  
Mensa Linde 
 
 
 
___________________________________________ 

Kontakt 
Mensa Linde 

Scheibenweg 45 

2503 Biel 

T +41 32 366 72 50 

linde@zfv.ch 

 

 

 

Ansprechperson:  

André Bleichenbacher 

___________________________________________ 
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Pauschalen 
von morgens 
bis abends 
___________________________________________ 
 
 
Pauschalen für den Vormittag   

   
Begrüssungskaffee pro Person 7.00 

1 Kaffee oder Tee, 
5 dl Mineralwasser PET,  
2 dl Orangensaft, 
1 Gipfel 

  

   
Starter Kit pro Person 8.00 

1 Kaffee oder Tee, 
5 dl Mineralwasser PET, 
2 dl Orangensaft, 
1 Gipfel und 1 Frucht 

  

   
 
 

 
 
 
 
 
 
Pauschalen für den Lunch   

   
Lunchmenü Fleisch «Intern» pro Person 18.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Kaffee, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   
Lunchmenü Vegi «Intern» pro Person 17.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   
Lunchmenü Vegan «Intern» pro Person 17.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   
Lunchmenü Fleisch «Extern» pro Person 21.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   
Lunchmenü Vegi «Extern» pro Person 20.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   

Lunchmenü Vegan «Extern» pro Person 20.50 

1 Menüsalat, 
1 Menü aus dem Tagesangebot, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

 



 

 

Pauschalen  

für den 

Nachmittag 
___________________________________________ 
 
 
Zvieri Pro Person 10.00 

1 Kaffee oder Tee, 
5 dl Mineralwasser PET, 
2 dl Orangensaft, 
1 Friandises, 
1 Frucht 

  

   

Zvieri «Glutenfrei» Pro Person 10.00 

1 Kaffee oder Tee, 
5 dl Mineralwasser PET, 
2 dl Orangensaft, 
1 glutenfreies Gebäck, 
1 Frucht 

  

Pauschalen 

für Buffets 
___________________________________________ 
 
 
Pasta «Intern» Pro Person 17.50 

Pasta «Extern» Pro Person 24.50 

Penne mit Rindsbolognaise, 
Carbonara, Napoli und  
Pesto-Sauce, 
Harissa und Reibkäse, 
1 Menüsalat, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  

   

Würziges Curry «Intern» Pro Person 21.00 

Würziges Curry «Extern» Pro Person 25.00 

Mit Pouletfleisch, 
Kichererbsen und Linsen, 
knackigem Gemüse, 
Basmatireis, 
Harissa und Naan-Brot, 
1 Menüsalat, 
1 Mini-Sweet, 
1 Mineralwasser 5 dl PET 

  



 

 

Gipfeli  
à la carte 
___________________________________________ 
 
 
Gipfel und Brötchen   

Buttergipfel, Laugengipfel, 
Rusticogipfel, 

Stück 1.30 

Butterzöpfli 
Nussbrötchen, Laugenbrötchen, 
Weggli, Maisbrötchen,  
Rustico-Brötchen, 
Schoggibrötchen, 
Früchtebrötchen, Pausenbrötchen 

Stück 1.90 

Butterbretzel Stück 2.30 
Schokoladengipfel Stück 2.50 

Süsses & 
Salziges 
___________________________________________ 
 
 
Süsses zum Kaffee   

Mini Nussschnecke Stück 2.20 
Mini «Pain au Chocolat» Stück 2.20 
Mini Schokoladengipfel Stück 2.20 
Schokoladengipfel Stück 2.70 
Mandelgipfel Stück 2.70 
Nussgipfel Stück 2.70 
Mini-Muffin (Blueberry, Schoggi) Stück 2.20 
Brownie Stück 2.70 
Donuts Stück 2.50 
Cookie-Herz Stück 2.50 
Spitzbueb Himbeer Stück 2.50 
Vogelnestli Stück 2.50 
Kokosmakronen Stück 2.50 



 

 

Canapés 
___________________________________________ 
 
 
Mini Canapé assortiert Stück 2.50 
Mini Canapé mit Rohschinken Stück 2.50 
Mini Canapé mit Bündnerfleisch Stück 2.50 
Mini Canapé mit Schinken Stück 2.50 
Mini Canapé mit Salami  Stück 2.50 
Mini Canapé mit Lachs (MSC) Stück 2.50 
Mini Canapé mit Thon (MSC) Stück 2.50 
Mini Canapé mit Brie Stück 2.50 
Mini Canapé mit Frischkäse Stück 2.50 
Mini Canapé mit Ei Stück 2.50 
Mini Canapé mit Spargeln Stück 2.50 
   
Hinweis:  
Partybrötchen und Canapés sind 
ab 20 Stück pro Sorte bestellbar. 

  

   
Salzige Küchlein und Wähen    

Broccoliküchlein Stück 3.50 
Käseküchlein Stück 3.50 
Gemüseküchlein Stück 3.50 
Spinatküchlein Stück 3.50 
Broccoliwähe Stück 5.00 
Käsewähe Stück 5.00 
Peperoniwähe Stück 5.00 
Tomatenwähe Stück 5.00 
Spinatwähe Stück 5.00 
Spinatwähe mit Speck Stück 5.00 
Zwiebelwähe Stück 5.00 
Quiche Lorraine Stück 5.00 
 
 

Apéro-

häppchen  

und Stehlunch 
___________________________________________ 
 
 
Apérogebäck   

Blätterteigflûtes 100 g 6.70 
Curry-Cashewnüsse 100 g 4.70 
Frisch geröstete Mandeln 100 g 4.70 
Gesalzene Erdnüsse 100 g 2.70 
Chips Nature 100 g 3.70 
Chips Paprika 100 g 3.70 
Popcorn 100 g 3.70 
   
Beliebte Klassiker   

Mini Schinkengipfel Stück 2.50 
Mini Pizzaküchlein Prosciutto Stück 2.50 
Mini Hamburger Stück 3.50 
Mini Kebab Stück 2.50 
Mini Quiche Lorraine Stück 2.50 
Rindsmeatballs mit BBQ Stück 4.50 
Zwetschgen im Speckmantel Stück 1.80 
   
Vegetarische Klassiker   

Marinierte Oliven 100 g 4.70 
Getrocknete Tomaten 100 g 4.70 
Gebrochener Parmesan 100 g 4.70 
Tête de Moine Rosettes 100 g 4.70 
Antipasti-Spiesschen Stück 2.50 
Mini Broccoliküchlein Stück 2.50 
Mini Käseküchlein Stück 2.50 
Mini Spinatküchlein Stück 2.50 
Mini Gemüseküchlein Stück 2.50 
   
___________________________________________ 

Glutenfrei? Laktosefrei? 

Sorgenfrei! 
Gerne kreieren wir individuelle Angebote für Gäste 

mit Nahrungsmittelallergien, Unverträglichkeiten 

oder Spezialdiäten. Fragen Sie uns danach. 

___________________________________________ 

   
   



 

 

Durstlöscher 
___________________________________________ 
 
 
Mineralwasser   

Rhäzünser Mineralwasser 1.5 l 5.00 
Arkina Mineralwasser ohne 1.5 l 5.00 
Rhäzünser Mineralwasser PET, 5 dl 2.50 
Arkina Mineralwasser ohne PET, 5 dl 2.50 
   
Süssgetränke   

Hausgemachter Eistee 5 dl 3.00 
 1 l 6.50 

Hausgemachte Limonade 5 dl 3.00 
 1 l 6.50 
Coca Cola, Coca Cola Zero PET, 5 dl 3.00 
Rivella Rot, Blau PET, 5 dl 3.00 
Apfelschorle mit Saft aus 
Schweizer Äpfeln 

PET, 5 dl 3.20 

   
Fruchtsäfte   

Smoothie 2.5 dl 4.20 
Vitaminbombe 2.5 dl 4.20 
Ramseier Orangensaft 1 l 6.50 
Ramseier Hochstamm Apfelsaft 
Naturtrüb 

1 l 6.50 

   
Bier   

Feldschlösschen Hopfenperle 3.3 dl 3.50 
Feldschlösschen ohne Alkohol 3.3 dl 3.50 
   
Miete Offenausschankanlage 
(Durchlaufkühler) 

nach Aufwand 

Weine 
___________________________________________ 
 
 
Schaumwein auf Anfrage   

Weissweine   

Schafiser Chasselas 2017 
Berner Keller in Neuenstadt 

5 dl 20.00 

   

Rosé   

Schafiser Oeil de Perdrix 2017 
Berner Keller in Neuenstadt 

5 dl 20.00 

   
Rotweine   

Schafiser Pinot noir 2016 
Berner Keller in Neuenstadt 

5,0 dl 20.00 

 
  



 

 

Hinweise 
___________________________________________ 
 
 
Bestellung 
Bestellungen für Sitzungszimmerverpflegung haben 
bis spätestens 09.00 Uhr am Vortag des Anlasses, für 
alle anderen Caterings mindestens 5 Arbeitstage vor 
Anlassbeginn zu erfolgen. Ausnahmen sind nur in 
Absprache mit der Betriebsleitung oder dem 
Cateringassistenten möglich. Bitte melden Sie sich 
unter +41 32 366 72 50. 
 
Folgende Angaben für Bestellungen werden 
benötigt: 
- Datum und Zeit 
- Art des Anlasses 
- Genauer Ort, Lieferadresse 
- Anzahl Teilnehmer 
- Personalien des Bestellers oder des 

Verantwortlichen und vollständige 
Rechnungsadresse 

- Telefonnummer der Kontaktperson 
 

Lieferung 
Für die Lieferung und den Rücktransport ohne 
Aufbau im Haus und ohne Service verrechnen wir 
eine Pauschale von CHF 15.00. 
 
Für Lieferung, Aufbau, Abbau und Rücktransport 
im Haus ohne Service verrechnen wir eine Pauschale 
von CHF 30.00. 
 
 

Betreuung und Service 
Wird ein Anlass durch einen Mitarbeitenden der 
Gastronomie im Linde-Areal betreut und 
durchgeführt, werden Mitarbeiterstunden 
verrechnet. Die Kosten werden nach effektivem 
Aufwand berechnet. 
 

Mitarbeitende   

Montag bis Freitag Stunde 47.00 
Samstag und Sonntag Stunde 55.00 
   
Chef de Service 
(ViP und ab 100 Personen) 

  

Montag bis Freitag Stunde 55.00 
Samstag und Sonntag Stunde 63.00 
   

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
Eis und Miete 
Crushed Ice kg 6.00 
Kühlschrank Stück 80.00 
   
Weingläser Stück 0.50 
Gläser müssen mit der Öffnung 
nach unten in die Körbe zurück 
gestellt werden. 

  

Vorspeisenteller Stück 1.00 
Menüteller Stück 1.00 
Dessertteller Stück 1.00 
Kaffeeset Stück 2.00 
Besteck Stück 0.50 
   
Dekoration 
Tischtuch 190x190 oder 140x230 Stück 5.50 
Servietten 50x50 Stück 1.80 
Blumen nach individueller 
Offerte 

  

   
Zapfengeld 
Für selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-
Mitarbeitende ausgeschenkt, gekühlt oder 
bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld von  
CHF 10.00 pro 7.5 dl-Flasche verrechnet. 
 
Transport 
Die Transportkosten werden je nach Distanz zum 
Veranstaltungsort und Anzahl eingesetzter Fahrzeuge 
berechnet. Gerne erstellen wir für Sie eine 
entsprechende Offerte – Preis auf Anfrage. 
 

Bruch / Verlust 
Gläser Stück 6.00 
Teller Stück 10.00 
Besteck Stück 8.00 
 
 



 

 

Deklaration 
___________________________________________ 
 
Unsere Philosophie in der Küche 
Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten zusammen 
und geben beim Einkauf ökologisch sinnvoll 
produzierten und fair gehandelten Lebensmitteln 
den Vorzug. 
 
Von hier kommt unser Fleisch 
Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere 
Lieferanten das Fleisch aus den folgenden Ländern: 
 
Rindfleisch Schweiz 
Kalbfleisch Schweiz 
Schweinefleisch Schweiz 
Lammfleisch Schweiz 
Poulet Schweiz 
Übriges Geflügel Schweiz, Europa 
Wild Schweiz, Europa 
Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa, Übersee 
 
Fisch aus nachhaltigem Fischfang 
Wir bevorzugen Fisch aus nachhaltigem Fischfang. 
Die Herkunft kann je nach Beschaffungskanal 
variieren und wird im Angebot deklariert. 
 

Inhaltsstoffe und Allergene 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen können 
Sie sich telefonisch während der Öffnungszeiten 
oder per Mail an unser Fachpersonal wenden. 
Telefon: T: 032 366 72 50 
Mail: linde@zfv.ch 
Von Mo. bis Fr. von 8.00 bis 16.00 Uhr 

  



 

 

AGB 
___________________________________________ 
 
 
1. Geltungsbereich und Begriffe 

Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen regeln die Rechtsbe-

ziehung zwischen dem Gast / Kunden / Veranstalter, nachfolgend 

Auftraggeber genannt, und den Betrieben der ZFV-Unter-

nehmungen. Zu diesen Allgemeinen Geschäftsbedingungen 

können weitere Bestimmungen und Buchungskonditionen zur 

Anwendung kommen. Bei Abweichungen zwischen dem Auftrag 

und diesen Allgemeinen Geschäftsbedingungen gehen die in der 

Auftragsbestätigung getroffenen Regelungen vor. Die Haus-

ordnung der einzelnen Veranstaltungsorte ist integrierter Be-

standteil der vorliegenden Allgemeinen Geschäftsbedingungen. 

 

2. Leistung 

Die ZFV-Unternehmungen verpflichten sich, den Leistungsumfang 

gemäss der mit dem Auftraggeber getroffenen Auftragsbe-

stätigung zu erbringen. Die ZFV-Unternehmungen behalten sich 

vor, bei kurzfristigen Änderungen im Marktangebot (z.B. fehlende 

Waren, massiv erhöhte Preise) ihre Dienstleistung in Absprache 

mit dem Auftraggeber geringfügig zu ändern, und verpflichten 

sich zu einer gleichwertigen Auftragserledigung. 

 

3. Vereinbarung 

Der Auftrag gilt als erteilt, sobald die Offerte oder die Auftragsbe-

stätigung vom Auftraggeber rückbestätigt wurde. Wenn zwischen 

den Parteien keine Schriftlichkeit vereinbart wurde, gilt auch eine 

mündliche Zusage als Rückbestätigung. Wird die Reservierung 

durch einen Dritten vorgenommen, so wird auch dieser, unge-

achtet einer wirksamen Bevollmächtigung durch den Auftrag-

geber, Auftragspartner und haftet für alle sich aus dem Auftrag 

ergebenden Verbindlichkeiten neben dem Auftraggeber als 

Gesamtschuldner. Offerten sind bis 30 Tage nach Ausstelldatum 

gültig. 

 

4. Werbung 

Zeitungsanzeigen und sonstige kommerzielle Werbung mit 

Hinweis auf Veranstaltungen in den Betrieben der ZFV-Unter-

nehmungen bedürfen der vorherigen Zustimmung der ZFV-

Unternehmungen. 

 

5. Änderung der Teilnehmerzahlen 

Die 48 Stunden vor dem Anlass vereinbarte Personenanzahl ist 

verbindlich. Diese Personenanzahl dient als Basis für die 

Verrechnung. Für nicht erscheinende Teilnehmende werden die 

vollen Kosten berechnet. 

 

6. Annullierung von Anlässen und Reservationen 

Definitive Bestellungen können bis zum 3. Tag vor dem Anlass 

kostenfrei storniert werden. Davon ausgenommen sind allfällige 

bis zu diesem Zeitpunkt bereits entstandene Aufwendungen 

gegenüber Dritten, die die ZFV-Unternehmungen im Auftrag des 

Auftraggebers getätigt haben. Ab dem 3. Tag vor dem Anlass 

werden die effektiv entstandenen Kosten verrechnet. 

 
 
 
 
7. Haftung des Auftraggebers 

Der Auftraggeber haftet für jeglichen Schaden (Personen- und / 

oder Sachschaden), auch dann wenn ihn kein direktes Ver-

schulden trifft (z.B. Diebstahl, Unfall). Dies gilt auch für Schäden, 

die von Seiten Dritter verursacht werden. Die ZFV-Unter-

nehmungen haften nicht für Unfälle von Veranstaltungs-

teilnehmern, sofern diese nicht durch Mitarbeitende der ZFV-

Unternehmungen verursacht wurden. Für Leistungen Dritter 

schliessen die ZFV-Unternehmungen jede Haftung aus. 

 

8. Preise und Zahlungsbedingungen 

Es gelten die schriftlich bestätigten Preise. Diese verstehen sich in 

Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Es 

werden die effektiven Konsumationen und Kosten in Rechnung 

gestellt. Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen ab Rechnungs-

datum zur Zahlung fällig. Persönliche Checks werden nicht 

akzeptiert. Auftraggeber mit Domizil im Ausland haben 100 % des 

in der Auftragsbestätigung ausgewiesenen Betrags 7 Arbeitstage 

vor dem Anlass zu bezahlen. Sofern schriftlich vereinbarte 

Akontozahlungen nicht fristgerecht geleistet werden, sind die 

ZFV-Unternehmungen berechtigt, vom Vertrag zurückzutreten und 

dem Auftraggeber allfällige bis zu diesem Zeitpunkt entstandene 

Aufwendungen in Rechnung zu stellen. Falls der Auftraggeber 

nicht gleichzeitig Veranstalter ist, haftet er mit dem Veranstalter 

solidarisch für den gesamten Rechnungsbetrag. Die ZFV-Unter-

nehmungen behalten sich das Recht vor, Informationen zwecks 

Bonitätsprüfung Dritten zur Verfügung zu stellen sowie im Falle 

von ausstehenden Forderungen diese an Dritte zu übertragen, 

wobei anfallende Bearbeitungsgebühren dem geschuldeten 

Betrag angerechnet werden. 

 

9. Rücktritt durch die ZFV-Unternehmungen 

Im Falle höherer Gewalt, bei geplanten Umbauten, auf be-

hördliche Anordnung hin sowie bei Nichteinhaltung der 

vertraglich vereinbarten Vorauszahlung sind die ZFV-Unter-

nehmungen berechtigt, kostenfrei vom Vertrag zurückzutreten. 

Haben die ZFV-Unternehmungen begründeten Anlass zur 

Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäfts-

betrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Betriebes zu gefährden 

droht, können sie ohne Entschädigung vom Vertrag zurücktreten. 

 

10. Anwendbares Gericht und Gerichtsstand 

Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen unterstehen 

Schweizerischem Recht. Der Gerichtsstand ist ausschliesslich Biel. 

 

April 2019 
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